




EL CULTIVO DE LA VID ANTERIOR A 1850

El cultivo de la vid es antiguo en la

comarca Rcqucna-Uticl, documentado al

menos desde la Edad Media. El Fuero de

Rcqucna concedido por Alfonso X de

Castilla en 1265 (2), establece entre sus

capítulos el nombramiento de binaderos o

guardianes de las viñas durante los tres

meses anteriores a la vendimia.

Las Ordenanzas Municipales de

1479 (3) vuelven a insistir en la guardia de

las viñas y prohiben la importación de vino

forastero, así como el tránsito de carretas

por las calles donde hubiese bodegas, lo

que supone que la producción local debía
ser suficiente para el propio consumo.

En 1520 se cultivaba en nuestro

término 180 "taulas" de viña (9). (Una

taula es equivalente a 1.118 m2)

En, el siglo XVI en las ordenanzas

dadas a la villa por Felipe II, se dice: "uno

de los mayores aprovechamientos que los

vecinos tienen son las viñas y éstas con

viene que con toda puntualidad y buen

gobierno estén guardadas, ordenando que

todos los vecinos de esta Villa de cualquier

condición que sea, desde el primero de

julio hasta fin de octubre no traigan los

perros sin cencerros o campanillas en el

campo, sopeña de 20 reales cada vez que

los hallen así (4). Se prohibe también en

estas ordenanzas tener colmenas en la

dehesa de la Redada por el daño que hacían

las abejas cuando las uvas maduraban,

aquél que contraviniese la orden tendría la

primera vez un real de multa, la segunda el

doble y la tercera perdería las colmenas."

En1 1693 figuran las peonadas de

viñas que tenían los vecinos para la

imposición de la contribución o sisa del

vino, figuraban los nombres de 400

vecinos que tenían peonadas de viñas,

valorada la producción en 10.080 reales

(1). Cada peonada contaba de 116 vides y

cada 10 peonadas ocupaban un almud, éste

tenía 1.100 cepas.

Según el Catastro del Marqués de La

Ensenada, estaba plantado en las tierras de

secano. Sólo se plantaba la vid en las

tierras de tercera calidad, tierras flojas y de

poca sustancia, por lo que crece poco y da

poco fruto.

En general el viñedo en el siglo

XVIII tenía poca importancia en superficie,

producción y rentabilidad, no se tenía en

cuenta el valor de su propiedad, ya que en

el catastro al contabilizar los bienes raíces

de los vecinos, entraba en la contabilidad

las cosas, las "taulas" y las tierras de

cereal, pero si el contribuyente tenía unas

peonadas, sólo de viña, no se consideraba

como bienes. Por lo laborioso de su cultivo

y por hallarse en las tierras de secano de

peor calidad, relegado a los jornaleros,

pequeños labradores y algunos artesanos

(15).

Según los Libros Maestros del

Catastro del Marqués de La Ensenada en el

siglo XVIII, el viñedo se localizaba en 65

lugares no muy distanciados del casco urba

no y la propiedad se concentraba en un

número muy reducido de personas.

La propiedad del viñedo en 1751.

quedaba así:

VIÑAS

Propietarios Peonadas Cepas

427 7.326 805.860

CEREAL

Propietarios

453

Almudes

84.9573

Queda patente la supremacía del cutlivo del ccral, sabiendo que 805.860 cepas son

aproximadamente 732'6 almudes.
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La propiedad del viñedo en 1751 quedaba así:

PROPIETARIOS

8

8

82

96

1.129

17

9

53

64

GRUPO SOCIAL

Hidalgos

Regidores perpetuos

Labradores de caseríos

Labradores de la Villa

Tejedores de seda

Tejedores de lienzo

Maestros tintoreros

Jornaleros

Restantes artesanos

PEONADAS

463

509'5

1.198'5

1.586*78

2.092

262

203

830

953"5

CEPAS

50.930

56.045

131.835

174.545

230.120

28.820

22.330

91.300

890.810

Libros Maestros del Catastro del Marques de 1-a Ensenada.

Tinaja do 1800 procedente de una bodoga del Barrio de La Villa (Requena).

Eran recipientes destinados a ta fermentación del mosto y posterior conservación del vino.

La mayoría de ellas tenfan inscripciones con motivos religiosos, el de ésta es el siguiente:

"Dios mío no me desampares tener misericordia de mi desdichada alma no permitas que esta tu obcjuela se

pierda no lo permitas padre el celso (excelso) lo es pero de ti Serñor."
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Jaraíz existente en la aldea de Las Monjas, eran los primitivos lagares o trullos donde se pisaba la uva.

ésto data aproximadamente de 1850

Tenían a los lados unas 'poyatas' adosadas a las paredes que servían para colocar encima las tinajas.

Debido a la inclinación del suelo al ser pisada la uva. el mosto corría hacia (x) un agujero que contenía el

recipiente donde se recogía. Los Jaraíces eran pues bodegas y almacenes. El vino elaborado en ellos era

generalmente para el consumo familiar.

La indusirialización de la ciudad de

Rcqucna a partir de 1720, con la consi

guiente inmigración de tejedores de seda

procedentes de Toledo y del Reino de

Valencia, aumentó la demanda interior

(23). Por la misma fecha, Uticl producía

35.000 arrobas (10), originándose exce

dentes que debían ser destilados en fábricas

de aguardiente, las primeras de las cuales,

en Ulicl, datan de estas fechas (7).

Hacia 1845 la producción de Rcquc

na era estimada en 150.000 arrobas, y la de

Uticl en 288.000, Camporroblcs 4.000 y

fucntcrroblcs 6.100. parecida debía ser la

de Caudctc que contaba con 104.786 vides

que suministraba materia prima para una

pequeña fábrica de aguardiente (23). En

Venta del Moro funcionaba otra fábrica,

pero se desconoce la cosecha de vino (21).

En su conjunto en 1845, la cosecha

oscilaba alrrcdcdor de 80.000 Hl., casi

diez veces más que en 1752, y la vid

ocupaba una superficie entre 5.000 y 6.000

Ha. En el Diccionario Madoz se cita una

extensión vitícola de 9.000 almudes (3.600

Ha) para Uticl.

El extraordinario incremento del

cultivo de la vid entre 1752 y 1850, debe

ser atribuido casi exclusivamente a la

fabricación de aguardientes, ya que tanto

Larruga en 1792 como Madoz en 1845,

señalan la escasa aportación de vino debida

a su elevado índice de acidez y a su

tcmpranoavinagramicntocontraponiéndola

con la abundante extracción de aguar

dientes, en cuyos alambiques se destilaba

la mayor parte de la cosecha (21). En 1845

funcionaban cinco fábrias en Ulicl, dos en
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Requena, una en Venta del Moro y otra en

Caudctc; en total nueve fábricas que en

1862 se convertirían en trece.

No es de extrañar que el General

Miguel Iranzo, impulsor decisivo de la

carretera de Las Cabrillas (1825-1847),

fuera precisamente uno de los mayores

cosecheros de vino y fabricantes de aguar

dientes de Uticl (23).

Según los Aforos de Cal y Cata de

los libros municipales (S), la producción

desde 1655 es la siguiente:

ANO

1655

1663

1702

1751

1800

1822

1834

1837

1851

ARROBAS

2.624

6.385

5.085

13.874

23.510

29.645

46.000

100.000

156.000

Bodega subterránea, de tinajas, Calderón.
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Bodega subterránea, de tinajas. Los Corrales de Utiel

EL CULTIVO DE LA VID EN LA SEGUNDA MITAD DEL SIGLO XIX

Los amillaramicntos efectuados en

los años 1851 y 1852 y en las estadísticas

correspondientes, se observan pocos cam

bios en la propiedad y en las tierras de

cultivo en relación al siglo XVIII, en esta

época se debían haber desamortizado las

propiedades del clero, lo que contribuía a la

mayor concentración de la propiedad (14).

(La Guerra de la Independencia afectó eco

nómicamente al Ayuntamiento de Rcqucna,

para sufragar los gastos se hizo uso de la

recaudación de los fondos de bienes de

propios. Procedió a la desamortización de

todos los bienes municipales en 1812 sien

do el mejor postor el nuevo propietario que

rara vez coincidía con el colono que la traba

jaba, haciendo que muy pocos poseyeran la

mayor parte de la tierra cultivada).

Distribución de la tierra (fanegas)

por cultivos en 1851:

REGADÍO

865'43

VIÑEDO

28"94

CEREAL

6.693'68

VALDIO

12.303

TOTAL

20.303

El viñedo representa un 0'47% frente al 39'47% del cereal.
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A partir de 1852 hasta 1870 aproxi

madamente, tuvo lugar una sería de aconte

cimientos que fueron origen de numerosas
plantaciones de viñedo que harían consi

derar a la comarca Rcqucna-Uticl eminen

temente vinícola en 1930:

a) Plaga de oidium en Francia.

La crisis provocada en la producción

francesa por el Oidium tuckeri, permitió

que los vinos de Rcqucna y Uticl fueran

conocidos en el Midi francés, siendo

ideales para mezclas por el contenido en

materia colorante y por sus características

organolépticas muy neutras, su cotización

se mantuvo al igual que los tintos de

Vinalopó (23) por encima del resto de

vinos valencianos.

"Pocas veces ha sido tan animada la

exportación de vinos y aguardientes de

Requena y uticl por el puerto de El Grao

como en la actualidad. Todos los días se

ven llegar caravanas de carros con grandes

cargas repletas de cubas de aquel caldo que

casi lodo se destina al mediodía de Francia,

donde es muy buscado para dar color a sus

vinos. Esto ha establecido muy notables

diferencias en el precio de los vinos de
nuestro país, pues mientras en Uticl y

Rcqucna y sus cercanías toma valor con la

demanda, en otras comarcas no encuentra

compradores a ningún precio estando dete

nida la exportación." (20)

A pesar de la recuperación de los

viñedos franceses, catalanes y riojanos

después de 1862 los tintos de Rcqucna

seguían siendo solicitados por sus propie

dades colorantes (23).

b) La ruina de la industria sedera en

Rcqucna.

En la ciudad de Rcqucna, otro

acontecimiento determinante en las nuevas

plantaciones de viñedo fue la ruina de la

industria de la seda pasando la fabricación

"de tafetanes, gros, sargas, damascos,

terciopelos, pañuelos y telas de paraguas

que ocupaba un lugar de preferencia entre

los primeros y más distinguidos de Europa

por su buen laboreo y tinte a la pérdida de

los mercados coloniales debido al brillo,

lustre y baratura de los tejidos extranjeros y

a la mecanización de esta industria en

Cataluña." (8)

Existe una exposición del Ayunta

miento de Rcqucna al Gobernador Civil

sobrc el deplorable estado de la economía

local, así como una proposición para resol

ver la crisis económica:

"Señores: Mi calidad de fabricante de

tegidos de seda me hace conocer el estado

angustioso de la población y preveer la

paralización casi absoluta de muchos

brazos que se ocupan en las diferentes

operaciones de la fábrica. Esta paralización

ha de traer inmediatamente la ociosidad, el

hambre, la miseria, los crímenes y las enfer

medades de infinitas familias que hasta hoy

cifraban su existencia en el trabajo. La

municipalidad, en su deber de velar por la

población, no podrá desoír el primer anun

cio del cuadro tan horroroso como aflictivo

que el menos pensador ve echársenos enci

ma a pasos agigantados, ni dejar tampoco

de adoptar cuantas medidas estén a su

alcance para hacerlo más llevadero. Por

esta razón, lleno de amargura, pero anima

do de los deseos más puros y patrióticos,

tengo el honor de llamar la atención del

Ayuntamiento, para que oyendo a todos los

fabricantes de esta Ciudad y formando un

juicio exacto de la disminución del trabajo

que se nota y de la falta absoluta del que se

ve inmediato, mire con detenimiento las

fatales consecuencias que pueden seguirse

a toda la ciudad y procure adoptar las

medidas más oportunas para alejarlos. Ya

que tengo el honor de provocar la discu

sión que se seguirá a esta proposición, me

permite suplicar a todos y a cada uno de

mis compañeros que indiquen a la Munici

palidad cuantas medidas les ocurran

capaces de substituir al trabajo que falta a

los obreros. Dando yo el ejemplo, me

permito anticipar las siguientes: 1.a Poner

en conocimiento de la autoridasd superior

el estado de las clases trabajadoras en el

ramo de la sedería. 2." Recurrir a los pri

meros contribuyentes con el objeto de que

tomen parte. 3.8 Promover la construcción

de caminos vecinales. 4.* Examinarlos bie

nes o fondos públicos de que pueda echar

se mano... y en último resultado hacer una

derrama sobre los vecinos bien acomo

dados, estimulando al patriotismo de todo

el vecindario. Rcqucna, 21 Agosto 1854.

José García Leonardo" (Arch. Munic.

Acuerdos y Leg. VIII).

"La población de Rcqucna y su

término era de 10.433 habitantes en 1840,
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9.531 en 1845, 9.117 en 1847, cinco años

después poblaban la ciudad 6.232 habi

tantes y 3.250 las aldeas: 10.256 en 1857

(7.532 en el casco) y 12.081 en 1860.

cuando la producción vinícola era ya una

realidad y la población de las aldeas y

caserías nutrían los numerosos moradores

de La Serranía y de La Manchucla." (8)

c) Plaga de Phyloxera vastratix

en el viñedo europeo.

El tercer hecho que potenció la

producción vinícola comarcal, data aproxi

madamente de 1875 y que vemos reflejado

en la carta enviada por la Dirección General

de Agricultura, Industria y Comercio a la

Real Sociedad de Amigos del País de

Valencia con fecha de 19 de julio de 1875:

(24)

"Apenas dominada la calamidad pro

ducida por el oidium aparece otra mayor

que amenaza concluir rápidamente la obra

destructora de aquella perniciosa parásita.

Los viñedos de Europa están gravemente

amenazados y su extinción es cierta si

pronto la ciencia no atina con los medios de

combatir un enemigo poderoso por su

número infinito y temible por su modo de

atacar, casi siempre atrincherado y por vías

subterráneas que le ocultan a nuestra vista

y le ponen a cubierto de nuestros tiros. La

Dirección General de Agricultura, Industria

y Comercio que vela siempre por los

intereses de las ramas confiadas a su cui

dado, no puede menos de llamar seria

mente la atención de los viñedos de España

para que estén alerta y se preparen opor

tunamente a rechazar la plaga extermi-

nadora que lan de cerca vuelve a amenazar

sus propiedades, cuya salvación sena de

tanta mayor importancia para el país cuanto

que la ruina de las viñas extranjeras puede

acrecer de un modo fabuloso el valor de los

vinos españoles, de sí tan estimados.

Firmado: Dr. Gral. Esteban Garrido"

Carro llevando una pipa para el "sul-lato" Solfa ser sulfato de cobre en forma de piedra, mezclado con cal
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Labrador "sulfatando" las vides con una máquina do llevar a las espaldas

Los ataques del oidium a las propias

viñas comarcales en los años 1857 y 1858

(1), apenas si hicieron mella en el ánimo de

los agricultores que siguieron plantando

viñas a ritmo acelerado hasta el punto de

que entre 1850 y 1890 (24) se plantaron

más de 15.000 Ha en toda la comarca. La

expansión vitícola que trajo consigo una

redistribución de la propiedad de la tierra

gracias al peculiar.sistema de plantaciones a

medias, dio origen a las primeras asocia

ciones de cosecheros, la primera de ellas

fue el gremio de cosecheros de Ulicl en

1861, era un grupo de 35 importantes

propietarios que pretendían un perfeccio

namiento de las técnicas de cultivo y

elaboración, así como cierto control sobre

el comercio local y exterior (23).

Debido a los grandes beneficios

obtenidos por el alto precio del vino y las

exportaciones a Francia, los grandes terra

tenientes comenzaron a plantar vides por su

cuenta (12), entre ellos figuraban Enrique

de Navarra, marqués de Plcgamans, Luis

Mayáns y José de la Cárcel (hoy Lamo de

Espinosa), aceleraron las aspiraciones

comarcales de traer el ferrocarril, que fue

inaugurado el tramo Valcncia-Uticl, en

1885(16).

En 1878 la plaga Illoxéríca hi/.o su

aparición en España por dos zonas

diferentes, Gerona y Málaga, más tarde lo

haría por Orense y Salamanca. El 18 de

junio de 1885 la filoxera cni declarada
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"calamidad pública", a partir de estos tres

focos el aumento de la zona parasitada fue

tan considerable, que en 1909 solamente

quedaban indemnes dos viñedos valen

cianos importantes, que eran el de Sagunto

y Rcqucna-Uticl, fuera de la provincia

quedaban Yccla-Jumilla y La Mancha (23).

La crisis filoxérica catalana reper

cutió tanto o más que la de Francia, ya que

era la mayor productora de vinos de

España, ostentando la capitalidad estatal del

comercio de vinos comunes en su puerto;

en el período 1878-1899 paralelamente a la

ruina de los viñedos catalanes, es cuando

más crecieron los valencianos, alcanzán

dose las cotas más altas de producción y

exportación siendo relegados los puertos

de Barcelona y Tarragona de su actividad

comercial por los de Valencia y Alicante

(23).

Prensando brisa para extraer leí máximo caldo posible. Se trata de una prensa do Ins "do cuerda"

otras muy utilizadas eran las de "jaula".
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A falta de amillaramicntos o catastros

completos después de 1852 (a excepción

de Camporroblcs que en 1862 contaba con
283 Ha., en 1879 con 562 y en 1978 con

2.099), para dar cuenta del creciente

aumento del viñedo, nos limitaremos a

aportar algunos datos o hechos que pongan

de manifiesto la actividad vitivinícola.

De acuerdo con el avance de 1889

(22), el viñedo ocupaba en el País Valen

ciano la cuarta parte de las tierras culti

vadas, en la comarca Rcqucna-Uticl, la

extensión era superior a la de Chiva y Liria

con 22.690 Ha., la vid ocupaba el 407%

de la superficie labrada, su producción era

estimada en 500.000 Hl. Las bodegas de

los comisionistas que operaban en la zona

se aglutinaban en las estaciones de Rcque-

na, San Antonio y, sobre todo, en Uticl.

Bodega Redonda (Utiel), construida aproximadamente en 1891. consta de dos partes ditcrenaadas.

una rectangular de dos plantas (entrada principal), y otra constituida por un edilicio do lorma arcular.

do techado y entramado metálico igual a una existente en Jerez (son las dos únicas que hay en España).

El material do construcción es piedra viva, llamada rodena en la zona, ladrillo macizo cocido.

mortero do cal y arona, no se utilizó cemento.
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Podríamos considerar como signo

del avance del viñedo comarcal, la cons

trucción de la "bodega redonda" en Uticl,

que data del ano 1981 aproximadamente,

construida por encargo de una familia de

terratenientes con residencia en Caudctc de

Las Fuentes. Entrados los artos veinte cuan

do se inicia la decadencia de las grandes

familias, la bodega pasa por varios propie

tarios, desde comerciantes suizos y alema

nes hasta los fundadores de la Cooperativa

Agrícola de Ulicl en 1927 (11).

Prueba de la llegada de comerciantes

extranjeros es un libro escrito con motivo

del 25 aniversario de la empresa C.

Augusto Egli (1894-1919). donde se dice:

"en el importante centro vinícola de la

región montañosa al oeste de Valencia, en

ulicl... / En los alrededores de Ulicl otras

bellas bodegas completan las dos primeras

(éstas son propiedad de la empresa), están

igualmente bien instaladas y contienen un

excelente material de importancia capital

para las elaboraciones, ellas se encuentran

en Rcqucna. San Antón, Caudctc, Villar-

gordo y Siete Aguas. Se elaboran exclusiva

mente vinos linios entre 10'5 y 12 grados

de alcohol, producios principalmente de

una variedad de uva denominada bobal que

da un vino afanado."

Al igual que C. Augusto Egli, otras

empresas de procedencia extranjera cons

truyeron bodegas o almacenes, sobretodo

en Uticl, en las cercanías del ferrocarril, las

mismas empresas eran propietarias de

bodegas en el puerto de el Grao de Valen

cia, contribuyendo al aumento de las expe-

dicones por ferrocarril.

EXPEDICIONES DE VINO POR FERROCARRIL 1912-1920

ANO

1912

1913

1914

1915
1916

1917

1918

1919

1920

¡921

1922

1923

1928

1929

luenlc: Memorias anuales de

UT1EL

607*1

593*3

390*2

29 V 3

397*2

454*2

2X9*1

529*1

419*4

365

345*5

3867

3957

274

la ('.un.ira ile

SAN ANTONIO

107*6

140*9

57*1

55*8

557

110*9

62*8

80*1

7()-8

92*6

717

68'5

615

468

Comercio. Indusinj v NavctMctón

REQUENA

285*5

368

147*9

149*5

1749

2357

133*6

226*8

1678
169*1

125*1

1471

215*5

187*7

Je Valencia, lilahorauon J

REBOLLAR

19*9

22*5

11*1

8

71

5*4

6*7

12'4

12*3
11*4

73

12*1

9*4

5*4

Ame estos datos hay que tener en cuenta que Utiel por ser extremo de línea férrea, es

punto de ambarque de los vinos que producen gran parte de los viñedos de Minglanilla

(Cuenca) (18).
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Estación de Viticultura y Enología de Requena (Valencia), en este edificio se comenzó a trabajar en 1935.

la primitiva Estación Enológicade Requena lúe creada en 1910 entrando en funcionamiento en 1911.

el edificio era propiedad del Ayuntamiento de Requena, situado a la derecha del nuevo.

Por Real Decreto del 10 de septiem

bre de 1888, se crean varias estaciones

ortológicas y escuelas cnológicas en distin

tas provincias de España. En Requena fue

creada la Estación Eonológica por una Real

Orden en 1910 "merced a las gestiones del

ilustre defensor de la viticultura D. Fidel

Garacía Bcrlanga" (9) y empezó a fun

cionar en enero de 1911, al parecer influyó

en esta ubicación el que Requena es un

punto, más o menos, equidistante de

Valencia, Albacete y Murcia, ocupándose

durante los años 1913 a 1918 principal

mente a orientar a los agricultores en la

reconstitución del viñedo filoxcrado (18).
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MUESTRAS ANALIZADAS PARA EL PUBLICO

POR LA ESTACIÓN ENOLOGICA

AÑO MUESTRAS ANALIZADAS

1913 179

1914 521

1915 * 382

1916 731

1917 916

1918 1.075

1919 1.317

1920 1.757

1921 1.801

1922 1.450

1923 1.424

1924 1.884

1925 1.173

1926 1.473

1927 1.151

1928 1.308

1929 1.801

1930 2.221

En este año la cosecha Je uva se vio afectada por una plaga de mildiu

MUESTRAS ANALIZADAS PARA EXPERIENCIAS

POR LA ESTACIÓN ENOLOCICA

POBL7ANO 1913

REQUENA

Tintos 18

Claros 9

UTIEL

Tintos ' 9
Claros 5

CAMPORROBLES

Tintos

Claros

FUENTERROBLES

Tintos

Claros

CAUDETE

Tintos

Claros

VENTA DEL MORO

Tintos

VILLARGORDO

Tintos

Claros

JARAGUAS

Tintos

1914

21

19

.

1

1915

17

1

1
.

13

2

-

-

1

1916

33

7

11

1

-

-

-

-

1917

20

11

10

4

11

.

9

4

8

1

8

-

-

191:

30

12

15

1

-

-

-

12

1

103



Como caso particular y concreto,
exponemos ahora la producción (libros de

cuentas) de una bodega ubicada en Villar-

gordo del Cabricl, propiedad de uno de los

grandes productores de la comarca, que

poseía además varias bodegas.

Venta de Alcohol

1906 6.345 1. Les devuelven vacíos de

ventas anteriores, 9 bocoyes de

alcohol y 2 de mistela.

1907 14.841 I. y 2 bocoyes de mistelas

(aproximadamente 1.4101.).

1908 47.939 1. Les devuelven vacíos 119

bocoyes de alcohol, 10 de mistela y

49 de vino.

1909 93 1. y 10 bocoyes de vino (aproxi

madamente 7.050 1.). Les devuelven

vacíos 50 bocoyes de vino y 2 de

alcohol.

Las ventas de estos bocoyes se

hacían a Badalona. Barcelona y Valencia.

A veces el transporte se hacía primero a El

Grao de Valencia v de allí a Barcelona.

Vcntii de vino y productos vínicos.

1905 Venta de 139 arrobas de heces a 3

reales.

1906 Venta de 17 arrobas heces a 4 y 1/4

reales y de 157 a 3 reales.

Venta de I» arrobas de vino a 9

reales.

Venta de tártaro por valor de 40

reales.

Existencias de vino en la "lubrica":

7.271 "5 arrobas

Existencias de vino en la bodega: 9

conos; una "pipa" de 30 arrobas de

19(M, clárele; una "pipa" de 15

arrobas de 1905; una "pipa" de 7

arrobas de 1905, clarete; una "pipa"

de 5 arrobas de 1905. clarete; una

"pipa" de 20 arrobas de alcohol; una

"pipa" de 7 arrobas de alcohol.

190S Venta de vino por valor de 60

pesetas.

Venta de S arrobas de heces a 4'8

pesetas.

1909 Venta de 170 arrobas de heces por

valor de 170 líeselas.

1912 Venia de 13'5 arrobas de heces por

valor de 16'5 péselas.

1914 Venta de 14.170 arrobas de vino a

7'25 pesetas la arroba.
Venta de 10'388 arrobas de vino a
lépeselas la arroba

Venta de fargas 176 arrobas vendi

das a 2'5 la arroba.

1915 Venta de 13.396 arrobas de vino a 9
y 1/4 reales.

Venta de 228 arrobas de heces a 9 y

1/2 reales

Venta de tártaro por valor de 1.525

pesetas. (Este año la cosecha se vio

afectada de mildiu).

1916 Venta de 8.900 arrobas de vino a 14
reales.

Venta de 103 arrobas de heces a

2'26 pesetas

Venta de brisa de 11.500 arrobas de

vino a 7 pesetas el ciento (eran la

mitad de la brisa).

1917 Venta de 21.290 arrobas de vino a

2'9 pesetas.

Venta de 203 arrobas de heces a 6

reales y 1/4.

1918 Venta de 21.391 arrobas de vino a

9'5 reales.

Venta de 263 arrobas de heces a I

peseta.

1919 Venta de 10.194 arrobas de vino a

479 pesetas.

Venta de brisa de 13.900 arrobas a

11 pesetas el ciento.

1920-21 Venta de 14.400 arrobas de

vino.

Venta de brisa de 14.400 arro

bas a 12 el ciento.

Venta de 27.201 arrobas de

vino a 5'62 reales.

1921-22 Venta de 10.620 arrobas de

vino a5'61 reales.

Venta de 24 arrobas de vino a 3

péselas.

Venta de 416 arrobas de heces a

0'7 pesetas.

Venta de 32 arrobas de heces a

1 peseta.

1922-23 Venta de 5.811 arrobas de vino

a 1 '5 pesetas.

Venta de 14'5 arrobas a 3

pesetas.

Venta de 214 arrobas de heces a

1 peseta.

Venia de brisa por valor de 198

pesetas.
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Venta de tártaro por valor de

1.125 pesetas.

1923-24 Venta de 13.883 arrobas de

vino a 2'3 pesetas.

Venta de 20 arrobas de heces a

1'15 pesetas.

Venta de brisa de 780 arrobas a

7 pesetas el ciento.

Venta de 7090 Kg. de brisa a

1*21 pesetas.

Según Janini (18) en 1912 tuvo

lugar el mayor ataque filoxórico registrado

hasta el momento, que afectó cnirc otros

principales municipios vinateros al de

Requena, de aquí se extendió en 1913 a

Uticl. en 1916 a Venta del Moro, por últi

mo la plaga llegó a Camporroblcs y Sinar-

cas en 1917. (En 1911 ya fue publicado

por Janini un libro con datos reunidos para

la reconstitución de los viñedos valencia

nos destruidos por la filoxera, en Requena

AÑO

1922 - 23

1924 - 25

1925 - 26

1926 - 27

1927 - 28

1928 - 29

1929 - 30

se hicieron experiencias en una partida del

Derramador, propiedad de Jaime Ara

gonés).

EnellibrodcDeterminaciones Analí

ticas, redactado en 1920 por Janini, dice:

"la gran mayoría de los viñedos de esta

región (Rcqucna), está ya invadida por la

plaga filoxérica, y por la práctica que poseo

en esta plaga, por conocer desde el primer

momento la marcha y el desarrollo de la

invasión en el Levante de España y más

particularmente en la provinciade Valencia,

auguró una pronta explosión de la plaga

filoxérica en la región de Rcqucna, cuyos

viñedos tienen ya contados sus días." (Por

suerte para la comarca, Janini se equivo

caría en sus predicciones).

La misma propiedad de Villargordo

del Cabricl, citada anteriormente, gastó en

implantaciones de vides, las siguientes

cantidades:

PESETAS

54.55778

8.81527

8.953'89

10.067

19.65172

27'39r85

18'823

Casi la totalidad de la planta era

comprada en Llosa de Rancs y Ayclo de

Malfcrit, un actual viverista nos confirmó

la demanda creciente de vides hecha por

esta comarca, desde principios de siglo, no

se aportan datos por haber sido destruidos.

En el Registro de Altas Industriales
de Hacienda (7), en 1915 se dio de alta una

licencia para venta de vinos y aguardientes

pagando como cuota del tesoro 60 pesetas,

en 1919 se dio de alta un comisionado para

compra de vinos pagando de cuota 252

pesetas, en 1920 se dieron de alta dos

fábricas de vino en Rcqucna. una de

2.650.001 (cuota de 1.225 pesetas) y otra

de 1.260.001 (cuota de 582 pesetas), en

elmismo año se dieron c alta en uticl oirás

dos fabricad de vino de 16.000 1., pagando

como cuota 73 pesetas.

Janini en su libro de Determinacio

nes Analíticas (1920), escribía lo siguiente:

"Y aunque falta mucho por hacer para

llegar a la necesaria perfección de los méto

dos de elaboración, los primeros pasos

hace años que están dados; ya se encuen

tran cocederas bodegas con estrujadoras

mecánicas, con buenos conos bien insta

lados y buenos depósitos de cemento

armado, buenas prensas, buenos aparatos

de trasiegos de vino."

"... Consecuencia de todas las

citadas (habla de bodegas construidas bajo

su dirección), y otras modificadas, han

sido no pocas de las más modernas de la

provincias de Valencia, entre las que se

cuentan buen número de las de Rcqucna y

Ulicl."

A partir de la plaga filoxérica, la
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comarca Rcqucna-Uticl se conviene en una

de las principales zonas de producción

vinícola de Valencia. Requena pasó de

22.680 Ha. en 1889 a 29.002 en 1945

(23).

Esta supremacía es confirmada por

D. Pascual Camón (datos sin publicar

correspondientes a "la invasión filoxórica y

reconstitución del viñedo")- "Las comarcas

más vitícolas de la provincia de Valencia

que son la de Rcqucna y Uticl y la de

Chiva-Chcste, se encuentran en la actua

lidad perfectamente repobladas y en la

primera todavía existen algunas pocas

parcelas que no han sufrido los ataques de

la filoxera. En Rcqucna y Ulicl la super

ficie que en la actualidad ocupa el viñedo es

superior a la de primeros de siglo actual,

compensando la baja que han experimen

tado comarcas como la de Liria, Sagunio y

Carlct, en las cuales no se ha reconstituido

por completo las fincas dedicadas a este

cultivo, en parte por haberse dedicado a

otros cultivos especialmente en Sagunio y

Carlct, en los cuales se ha aumentado

mucho el regadío y se ha sustituido la vid

por el naranjo.

Descargando la uva en la bodega.
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Sacando la uva en parihuelas.

En 1924 la bodega de Uliel contaba

con 349.360 Kg. de orujo cntrullado, de los

cuales se vendieron como alcohol 224.001,

en 1925 fueron 663.464 los Kg. de orujo

cntrullado y 30.981 los litros de alcohol

vendido.

A partir de éstas fechas se origina una

de las características por la que es conocida

hoy la comarca Requena-Uticl: el predomi

nio del monocultivo de la vid.

El reconocimiento "oficial" de ésta

comarca como productora de vinos es en

1933. (13), siendo amparada bajo la protec

ción de Denominaciones Geográficas, con

siguiéndolo éslc año solamente el término

de Uticl "quedan protegidos como Denomi

naciones de Origen, por reunir las condicio

nes que exige el artículo 31 los siguientes

nombres geográficos: Rioja, Jerez, Xercz o

Shcrry, por ser sinónimos, Málaga, Tarra

gona, Priorato, Pcncdcs, Alclla, Alicante,

Valencia, UTIEL, Chcstc, Valdepeñas, Ca

riñena, Rueda, Rivera, Manzanilla, Sanlú-

carde Barramcda, Malvasía-Sitges.Noblcjas

y Concá de Barbera".

--.. *

Carros en el descargadero.
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