





.- INTRODUCCION

La Denominacién de Origen Utiel-
Requena la forman los municipios de
Camporrobles, Caudete de las Fuentes,
Fuenterrobles, Requena, Siete Aguas,
Sinarcas, Utiel, Venta del Moro y
Villagordo del Cabriel.

Es una pequeia meseta de perime-
tro circular y unos 45 km?, bascula de NO
a SE cntre los 900 y 600 metros de altitud.
La altitud médxima corresponde a la Sicrra
del Tejo con 1.250 metros.

Respecto a la climatologia, se ca-
racteriza por su sequedad, dos estaciones
Huviosas (primavera y otoiio), corto vera-
no y largo invierno y una gran oscilacion
térmica entre el dia y lanoche. Las precipi-
taciones suelen ser cortas e irrcgulares, la
media anual oscila en torno a los 430 L.
anuales.

2.- OBJETIVOS

El Consejo Regulador de la D.O.
Utiel-Requena, realiza controles de madu-
racién de la uva en treinta y dos vifiedos
para determinar ¢l comienzo éptimo de
vendimia.

Enclaiio 1995 scrcalizaron ademds
controles microbiolégicos, con el objetivo
de caracterizar la microbiota, observar si
hay variacién en los distintos puntos de
estudio y contrastar con las caracterfsticas
climatoldgicas, determinantes en la pobla-
cién microbiana en aios posteriores.

3.- MATERIAL Y METODOS

Los puntos de muestreo se estable-
cen en base a subzonas o microclimas que
hacen heterogénco el periodo de madura-
cion en esta Denominacion de Origen. Se
eliminaron algunos puntos porque s¢ vie-
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ron afectados por pedrisco.

La toma de muestras es realizada
por personal del Consejo Regulador en
condiciones de esterilidad.

Los anilisis se realizaron (Densi-
dad, Beaumé, Acidez Total y pH) en la
Estacion de Viticultura y Enologia de Re-
quena.

Los granos de uva se recogen sobre
medio liquido YM maodificado para la ex-
traccién de levaduras, posteriormente se
realiza la siembra sobre medio sélido YM
modificado. Las placas se incuban a 28°C.

De cada cepa de igual morfologia se
identificaron 3, conforme a los criterios de
Kreger van Rij y Barnet ct al.

4.- RESULTADOS

4.1. Datos climatoldgicos corres-
pondientes a 1995, medidos por la Esta-
cion de Viticultura y Enologia de requena.
El valor de la temperatura se expresa como
el valor medio.

JUNIO  JULIO AGOSTO SEPTL
T MAXIMA 2397 3016 | 2892 | 2335
T MINIMA 1158 | 1444 | 1515 | 1000
T MEDIA 178 | 2230 | 2203 | 1668
PLUVIOMETRIA| 4790 [ 268 | 61.50 | 790

Las abreviaturas utilizadas cn las
siguienies tablas de datos son:

C: Candida vini; K: Kloeckera apiculata;

S. cer.: Sac ces cerevisiae
cerevisiae; S. ch.: Saccharomyces
cerevisiac  chevalieri; Sd.  lu.:
Saccharomycodes ludwigji; Rh.:

Rhodotorula rubra: T: Torulaspora
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4.2. Control correspondicnte al dia 29 de agosto de 1995.

MUESTRAS BEAUME ACIDEZ  pH % DE LEVADURAS

I SIETE AGUAS 7.95 1115 3.05 80 S.cer., ISRh, 5C.

2 REBOLLAR 8.60 10.65 3.20 54.7T.,41.8S.cer., 3.4.Rh.
3 REBOLLARG. 10.10 7.80 315 83.8 S.cer., 12C.,4.2K.

4 REQUENA 7.85 8.40 3.20 .1 Ser,, 3822 S.ch., 1764 T, 004 Rh
6 PORTERA-PEDR. 8.70 10.20 3.25 79.7 T, 20.3 S.cer.

7 C. ARCIS-DUQUES 8.70 9.75 3.35 100 S.cer.

8 ISIDROS-COJOS 10.00 6.30 3.50 100 S.cer.

9 V. DEL MORO 8.70 8.85 3.25 100 S.cer.

Il MARCOS-MONIJAS 10.50 6.15 KR Y} 59 S.cer.. 38 K., 3 Rh.

13 LOS RUICES P.N. 4.35 19.35 295 98 S.cer., 2 Sd.lu.

I5 DERRA.-ROMA ALT. | 9.90 6.75 3.46 58S.cer.,35K.,4.2Rh..2.8C.

16 DERRA.-ROMA BA 9.75 9.75 343 92.7 S.cer., 7.3 C.
I8 S. ANTON.-S. AJUAN | 8.45 9.90 334 91.8 S.cer., 8.2C.

19 UTIEL M. 6.65 10.20 3.28 80.7T., 19.3 S.cer.

20 C. DE UTIEL CEM. 8.85 9.00 3.14 100 S.cer.

21 C. DE UTIEL ARDAL 7.95 12.45 3.19 89 S.cer., 6Rh.,4C., 1 K.

22 CORRALES 9.50 7.35 3.50 84 S.cer., 13K.,3 8. ch.
23 CUEVAS 9.35 10.35 3.16 94 S.cer., 3 C,2Rh,IT.
25 SINARCAS 7.70 16.20 3.00 65 S.cer., 35C.

26 TORRET. 8.10 15.00 292 83 S.cer., 15S.ch,,2C.
27 CAMPORROBLES 9.25 8.85 3 58 S.cer., 27 C., 15 Rh.
28 FUENTERROBLES 8.70 10.20 3.17 82 S.cer., 18C.

29 VILLAGORDO 8.70 9.15 327 88.2C., 11.8 S.cer.
30JARAGUAS 8.60 8.70 3.27 64 Sccer,35C., I K.

31 CAUDETE 9.00 8.85 324 100 S.cer.

32 UTIEL 8.20 9.00 KKK} 92 S.cer., 7¢., | Rh.
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4.3. Control correspondiente al dia 5 de seplicmbre de 1995.

MUESTRAS BEAUME  ACIDEZ % DE LEVADURAS
1 SIETE AGUAS 9.10 8.85 3.13 90 S.cer.. 10 T.

2 REBOLILAR 9.35 8.55 3.31 89 Scer., 11 T.

3 REBOLLARG. 11.35 6.65 324 73 S.cer, 27C.

4 REQUENA 8.70 7.00 3.4 95 S.cer.. 5 Th.

6 PORTERA-PEDR. 9.50 8.70 327 61.5S.cer., 385T.

7 C. ARCIS-DUQUES 9.25 8.25 344 100 S.cer.

8 ISIDROS-COJOS 10.75 5.85 3.61 100 S.cer.

9 V. DEL. MORO 9.50 7.00 341 100 S.cer.

I MARCOS-MONIJAS 11.00 5.40 3.56 93S.cer., 7K.

13 LOS RUICES P.N. 6.25 13.20 3.08 100 S.cer.

15 DERRA.-ROMA ALT. | 10.25 5.55 3.41 67 Scer.,, 32 Th,, 1 C.

16 DERRA.-ROMA BA 10.25 7.20 345 87 Sccer, 13C.

18 S. ANTON.-S. AJUAN | 9.10 8.55 3.38 60.4C.,,33.5S.cer., 0.1 S.ch.
19 UTIEL. M. 7.95 7.80 3.48 84 S.ch,, 12.2 S.cer.,, 3.8 K.
20 C. DE UTIEL CEM. 10.40 7.20 3.25 74 S.ch., 26 S cer.

21 C. DEUTIEL ARDAL | 9.25 9.75 3.26 88 S.cer., 9T, 3S.ch.
22 CORRALLES 10.25 6.75 347 90.4 S.cer., 9.6 S.ch.

23 CUEVAS 10.40 7.80 3.18 89 S.cer., 11T

25 SINARCAS 8.60 11.85 3.05 96.8 Scer.,32T.

26 TORRET. 11.00 6.15 3.40 73 S.cer, 27T.

27 CAMPORROBLES 9.60 10.50 3.20 91 S.cer., 27 T.

28 FUENTERROBLES 10.10 7.00 3.23 100 S.cer.

29 VILLAGORDO 9.90 6.60 3.30 84 T.. 16 S.cer.

30 JARAGUAS 9.60 7.20 332 60°T., 40 S.cer.

31 CAUDETE 10.10 6.45 332 74.3 S.cer., 25.7 S.ch.

32 UTIEL 9.35 7.35 3.20 95 S.cer., 5 S.ch.
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4.4, Control correspondicnic al dia 19 de septicmbre de 1995.

MUESTRAS BEAUME ACIDEZ 9% DE LEVADURAS

1 SIETE AGUAS 10.20 7.80 319 100 S.cer.

2 REBOLLAR 10.20 9.15 3.19 100 S.cer.
3REBOLLARG. 12.50 6.00 3.17 55.7C.,27.7S.cer., 166T.
4 REQUENA 11.50 6.15 3.33 61 S.cer., 30.5C.,6T. 2.4 Sch.
6 PORTERA-PEDR. 11.35 6.30 348 89.5T.. 10.5 S.cer.

7 C. ARCIS-DUQUES 11.35 8.25 3.47 80 S.cer., 12T, 8 C.

8 ISIDROS-COJOS 11.50 5.40 3.52 89 S.cer, IIT.

9 V. DEL. MORO 11.00 5.85 348 53.6 C.. 46.4 S.cer.

11 MARCOS-MONJAS 11.75 5.10 3.51 66.6S.cer..20T., 13.38d.1u.
131.0S RUICES P.N, 8.35 8.70 322 69 S.cer., 31 C.

15 DERRA.-ROMA ALT. | 11.65 5.10 3.35 96.7 S.cer., 3.3C.

16 DERRA.-ROMA BA 11.45 6.75 347 64T, 25.8C.,6.8S.cer., 3.4 Sd.lu,
I8 S. ANTON.-S. AJUAN | 10.15 7.50 345 34280, M2C 85T, 31 Sdu,
19 UTIEL M. 10.40 4.95 3.55 90 S.ch., 5 S.cer,, SK.

20 C. DE UTIEL CEM. 11.65 585 352 80S.ch.,12S.cer.,5C.,3T.
21 C. DEUTIEL ARDAL | 10.30 7.80 345 70 S.ch., 20 S.cer., 1OT.
22 CORRALLES 11.05 5.70 3.50 87.3S.ch., 10.7 S.cer., 2 K.
23 CUEVAS 12.00 6.15 3.4 60 S.cer, 28C., 12T,

25 SINARCAS 10.20 9.30 3.25 77.4S.cer.,19.3T.,3.3S.ch.
26 TORRET. 12.55 540 3.40 75T..22 S.cer.. 3 S.ch.

27 CAMPORROBLES 11.20 8.70 3.30 50 S.cer., 40C, 10T.

28 FUENTERROBLES 11.60 5.55 3.25 90 S.cer.,8T.,2C.

29 VILLAGORDO 10.95 5.40 340 60 S.cer., 19C. I0T.. 7S lu., 4 K.
JOJARAGUAS 11.10 5.70 3.43 624 T, 30S.cer., 7.6 C.
31 CAUDETE 11.35 5.25 3.48 45 S.cer., 42 C,, 13 S.ch.

32 UTIEL 10.65 5.70 3.50 60 T., 40 S.cer.
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5.- DISCUSION

1995 fue un aiio de extremada se-
quia unido a los anteriores donde la
pluviometria fue escasa, las temperatu-
ras del verano son muy clevadas, ello
hizo que las uvas estuvieran desequili-
bradas en cuanto a la relacion azdcar-pH.

Rhodotorula rubra sélo sc aislaen
algunos puntos durante ¢l primer
muestreo, cn ¢l segundo y tercero hay un

claro predominio de los géneros
Saccharomyces y Torulaspora.

Un aspecto que cabria estudiar en
aios posteriores son los diferentes trata-
mientos fitosanitarios.

Si la identificacion de levaduras
se realizara atendiendo al genoma, se
hubiera encontrado mayor versatilidad
en las especics.
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