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RESUMEN: Desde el siglo XIV, la manufactura vinicola ha sido una de las
principales finalidades de la arquitectura subterrdnea que caracteriza la ciudad de
Utiel. Sin embargo, con la llegada del ferrocarril Valencia-Utiel (1885), la indus-
trializacién de la vinificacién marginé a la cueva o bodega subterrdnea. A lo largo
de siglo XX, estos espacios se reutilizaron para otro uso, pero también sufrieron un
abandono y destruccidn casi sistematizada. Finalmente, a partir de 1998, la sociedad
civil utielana ha conseguido revertir esta situacion, redescubriendo este patrimonio
y poniéndolo en valor.

PALABRAS CLAVE: Cueva-bodega, Utiel, vinificacién, usos, recuperacion.
TEXTO

En los siglos XVIII-XIX, el saber vinicola de los tratados escritos por autores
cldsicos y medievales empezaba a renovarse con los avances cientificos surgidos a
partir de la Ilustracién y la Revolucién Industrial. El nimero 14 de La Agricultura
valenciana (1863), una revista quincenal publicada por la Sociedad Valenciana de
Agricultura, refleja esa transicién, habldndose de referentes como «Columela y He-
rrera en lo antiguo, ilustrados de gran renombre como Simén de Rojas Clemente y
figuras contempordneas como el agrénomo José Maria de Nieva, el botdnico Esteban
Boutelou o el quimico Magin Bonet y Bonfill. No obstante, todavia existia un abis-
mo entre el conocimiento tedrico y su puesta en practica de manera generalizada.
El motor del cambio serian las profundas crisis vinicolas generadas por una serie de
plagas a nivel europeo, empezada con el oidio, agravada por el mildeu y alcanzando
su mdxima virulencia con la filoxera.

La destruccién de la viticultura tradicional de Francia y toda Europa forz6 una
etapa de transformacién, donde desaparecieron y surgieron nuevas zonas vinicolas,
mientras se reactivaban y diversificaban las redes comerciales. Pero, ante todo, incentivd
un necesario desarrollo cientifico de las técnicas vinicolas y enoldgicas, asi como la
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Cueva-bodega abandonada y escombrada en la calle de Enmedio. Josmaz.

investigacion dentro de nuevas disciplinas (quimica, fisiologia vegetal, ampelografia,
genética, etc.). Este conocimiento técnico sirvié para dar una respuesta fitosanitaria
a las plagas, pero también gener un saber tedrico que se aplicaria de manera general
en todas las regiones vinateras de Europa y el norte de Africa. Una revolucién en el
conocimiento agricola y de vinificacién que permitiria partir desde una nueva com-
prensién de raiz cientifica, y desde la cual se definirian los métodos modernos para
trabajar la vid y el vino (Piqueras, 2023, p. 106-115).

En este contexto, aparece una demanda de nuevos productores, dando pie a
una «edad dorada» en muchas comarcas donde fraguarian las principales y més re-
conocidas regiones vinicolas del pais. Muchas de las cuales siendo calificadas con el
nombre de su principal cabecera vinatera, como Valdepenas, Carifena, Jumilla o la
propia Utiel, de la cual derivard la nomenclatura «Denominacién de Origen Utiel»
en 1932. De este modo, se cre6 el caldo de cultivo idéneo para la industrializacién de
la viticultura, con innovaciones tecnoldgicas y cientificas que se iban aplicando para
producir mayores volimenes de vino. En el dmbito de las infraestructuras, se apuesta
por edificios sencillos, racionales y funcionales, mientras las tipologias de elaboracién
previas quedaron desplazadas. Este seria el caso de las cuevas-bodegas, cuya presencia
habia tenido una dilatada presencia en la ciudad (J.L. Martinez, 2018).
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MARGINACION DE LA BODEGA SUBTERRANEA

UNA NUEVA VISION DONDE LA CUEVA-BODEGA TRADICIONAL
NO TIENE CABIDA

Algunosilustrados del siglo XVIII ya mostraban cierto desprecio porlasbodegas
bajo el subsuelo. Simén de Rojas y Clemente, en sus adiciones de la reedicién de la
Agricultura General de Gabriel Alonso de Herrera de 1818, mostraba una preferencia
por las bodegas en superficie frente a las que ¢l llama «cuevas o cavas subterrdneas».
Al natural de Titaguas no le agradaba la absoluta oscuridad que podia haber en estos
lugares, pues podia favorecer la putrefaccién, mostrando predileccién por las bodegas
situadas a nivel de calle, como ya era habitual en ciertas zonas. Pero por pragmatis-
mo, sabia que la mejor manera de mantener una temperatura estable atendiendo la
«economia rural» de ese momento era fabricando el lagar y la bodega «lo mds bajos
o mds subterrdneos posible», por lo que no era tajante en sus aseveraciones (Rojas,
1818, p. 468).

A lo largo de todo el siglo XIX, a través de la influencia francesa, poco a poco
se consolida en toda Espafa este nuevo marco tedrico en torno a la viticultura y la
vinificacién. Bésicamente, se apostaba por el buen cultivo en el vifiedo, la elabora-
cién inteligente en el lagar y el tratamiento racional en la bodega. No obstante, esta
revolucién cultural no terminé de permear en el sustrato de agricultores y vinateros,
por lo que el grueso de la elaboracién en las principales regiones vinicolas seguia rea-
lizdndose con metodologias y espacios tradicionales, muchas veces con costumbres
contrarias a estos postulados. Sin embargo, esta resistencia al cambio de marco tuvo
que cambiar ya que, en las dltimas décadas del siglo XIX, las necesidades de aumentar
la produccién tras los estragos de la filoxera en Francia (1878-1885) y los atractivos
precios existentes, incentivaba aplicar mejoras radicales. Se traté de todo un cambio
de percepcidn, que, entre otras cosas, sugeria nuevos emplazamientos atendiendo
criterios industriales de eficiencia y productividad.

La corriente general era que la bodega debia hacerse a algunas varas bajo tierra,
pero no completamente subterrdnea, contando con ventanas que debian estar mirando
hacia el norte. Este cambio de paradigma perjudicé enormemente el uso de la cueva-
bodega tradicional, sobre todo aquellas que albergaban salas de tinajas. Tratadistas
e ingenieros agrénomos rechazaban tajantemente su uso y apostaban por nuevas
instalaciones con disefios arquitecténicos racionales que fueran capaces de realizar
una produccién de vino a escala industrial. Para comprobar la transicién de uno a
otro estilo de vinificacién son interesantes las reflexiones que hace en 1878 Antonio
Castell de Pons en su obra Cartilla ilustrada de la viticultura y el arte de elaborar. El
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politico y viticultor cataldn consideraba que una bodega moderna debia ser un «local
limpio, claro, espacioso y oreado en el cual, en embases de madera convenientemente
dispuestos, se guarda, cuida y conserva, el vino de varias cosechas». Lo cual, suponia
para él una enorme mejora respecto a las cuevas de vinificacién:

Sitios subterrdneos en forma de corredores o galerias oscuras, poco ventiladas, donde en

vasijas de barro de diferentes cabidas, colocadas en nichos abiertos en ambas paredes,

se guardaba el vino de la cosecha del afo.

Castell de Pons sabia que «antiguamente era condicién indispensable que la
bodega fuese subterrdnea», pero dejaba por sentado su preferencia por las bodegas en
superficie. Esta nueva tipologia ofrecia «mds comodidad para la manipulacién de los
vinosy mayor facilidad para trasegarlos y extraerlos en buenas condiciones», afirmando
que para esas fechas en todas partes se les daba preferencia. Aunque no condenaba
el absoluto uso de las bodegas subterrdneas, pues podian ser ttiles para «guardar los
vinos de baja graduacién e indispensable a la conservacién de los espumosos que
deben hacer sus fermentaciones encerrados en botella». Pero estos tipos de vinos no
eran los comercialmente demandados en las regiones vinicolas peninsulares como
Utiel. Por lo tanto, sus bodegas subterrdneas quedaban relegadas en la elaboracién
de vinos tintos de coupages, al menos desde una vision teérica.

A finales del siglo XIX, el término «cueva» sigue siendo usado por diversos
autores, como Diego Pequefo (1888), Victor C. Manso de Zaniga, Mariano Diaz
y Alonso (1895) u Ottavio Ottavi (1900). Sin embargo, el significado estd comple-
tamente adaptado a la mentalidad francesa e italiana, siendo usado exclusivamente
como un sinénimo para referirse al lugar destinado a la crianza y preservacién de
vinos de postre, fuertes o robustos. Existia un consenso generalizado sobre la presencia
de una «bodega de elaboracién» a nivel de suelo, donde se transformaria la uva en
vino, y de una «cueva de conservacién» donde hacer una maduracién del vino en
barricas o botellas. Como bien trasmite Ottavio Ottavi en su Enologia tedrico-prictica:
Monografia de los vinos de pasto y comerciales (1900, p. 94), la cueva de conservacion
debia ser subterrdnea y convenientemente ventilada, prestando especial atencién a
que estuviera preferiblemente excavada en roca; tener un suelo saneado y construido
en cemento sin posibilidad para que se estanque el agua durante la limpieza; grue-
sos muros revestidos de cal hidrdulica para aislar la humedad; repudiar los espacios
excesivamente frios, oscuros o excesivamente hiumedos y secos; y que sea un lugar
con el mayor reposo posible. En su Cartilla vinicola, Diego Pequenio (1888, p. 127)
recomienda para su construccién excavar unos tres o cuatro metros bajo el nivel del
suelo, lo que permitird tener una temperatura entre 9 y 15 grados. También propo-
ne una ubicacién bajo la nave de la bodega, disponiendo de acceso con rampas de
inclinacién suave y tragaluces destinado a bajar los toneles.
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Todos estos aspectos que debian atender las «cuevas de conservacién» eran
inconcebibles en los subterrdneos tradicionales de Utiel. Estamos, por lo tanto,
ante una estancia propia de una instalacién industrial del momento, muy alejado
del cardcter artesanal, y que no llegaria a generalizarse en la zona. Ademis, con la
especializacién de Utiel para fabricar vinos de coupages no hacia falta este proceso
de crianza. El cual tampoco tuvo un gran éxito en su concepcién subterrdnea, pues
a medida que avanzaba el siglo XX, se desarrollaron espacios también en superficie
que conseguian las mismas condiciones térmicas estables.

EL FERROCARRIL VALENCIA-UTIEL (1885) Y LA INDUSTRIALIZA-
CION DEL VINO

En la Meseta de Utiel-Requena, la llegada del ferrocarril en 1885 trajo consigo
una mayor capacidad exportadora, convirtiendo la linea en todo un «tren del vino».
Pero también supondrd una modernizacién de la viticultura intensificando la influen-
cia de ingenieros agrénomos o arquitectos. Destaca la figura de Rafael Janini Janini,
el cual, tenia un vinculo directo con Utiel, pues sus cufiados Ricardo Ylario Ortells
y Julia Pérez Ballesteros vivian en la ciudad, quienes le encargarian en la comarca su
primera bodega en La Noria, con «cocederos de tipo industrial» o «cocedero-bodega»,
como el mismo lo calificaba. Tras la cual, vendria los proyectos de seis bodegas donde
se apostaba por naves en superficie, materiales de construccién innovadores y econé-
micos y procesos de elaboracién eficientes. Janini serfa clave en la introduccién de las
innovaciones técnicas y de disenos en los procesos de vinificacién dentro de la bodega.

Al respecto de la bodega subterrdnea, como cabia esperar en una personalidad
de su tiempo, desechaba la necesidad de usar la cueva para una vinificacién moderna.
Janini entendia que «antiguamente, las bodegas subterrdneas construidas a bastante
profundidad y con sillares, resolvia el problema» de mantener temperaturas bajas
y estables que requieren las bodegas para su correcto funcionamiento. Pero como
alternativa, planteaba que las nuevas instalaciones tuvieran una buena ventilacién,
orientacién, una techumbre adecuada y un arbolado complementario que sirviera
como cubierta vegetal para reducir la temperatura del entorno a la bodega. Asi nos
lo indica él mismo:

Hoy, que todo se alambica y figura casi siempre en primer lugar la economia, se resuelve
la cuestién con menos coste, disponiendo adecuadamente la cubierta y estudiando un
completo sistema de ventilacién que permita obtener en pleno verano temperaturas
bajas. Yo he logrado, en bodega no subterrdnea y en pleno verano, 28 grados menos
en el interior del edificio que en el exterior. Una buena disposicién a tomar en todos
los casos, cual quiera que sea el plan adoptado en la construccién da la bodega, es
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envolver el edificio en una bdéveda de verdura, que suministran 4rboles de primera
magnitud, como es légico, pueden elegirse de clase productiva.

Respecto a la exposicién de las bodegas, convengo en que la Norte es la més
indicada, pero siempre que la cara Sur del edificio esté resguardada por otras construc-
ciones; dé lo contrario, lo que se gana porque no bana el sol la cara Norte, se pierda
porque bate todo el dia la cara Sur. Creo que se deba sentar como regla general, que
la exposicién preferible es la que haga; frente a los vientos mds frescos da la localidad,
puesto que en ocasiones no es el Norte el que cumple con la condicién apuntada. Y
mds adin que la exposicién conveniente, dificil y hasta imponible de obtener en fincas
que cuentan de antiguo con distintos edificios (y este es el caso general), influyen en las
buenas condiciones de temperatura de toda bodega, las precauciones y disposiciones
que se tomen en la construccién de cubierta. Es el punto débil por donde suele perderse
la batalla cuando se construyen bodegas de planta en busca de frescura, puesto que
los faldones de cubierta presentan gran superficie al sol que los bana durante todo al
dia (La Izquierda Dindstica, 12/X1/1897).

Paralelamente, los vinateros reformadores mostraban un gran interés en estar al
dia con las novedades del sector. Con ese objetivo, el 19 de junio de 1886 se consti-
tuyé en Utiel una delegacién de la Real Sociedad Econémica de Amigos del Pais de
Valencia (J.L. Martinez, 2014). En la prensa local y regional se publicaban articulos
con consejos que mejorasen los procesos durante el cultivo de la vid, la recoleccién
de la uva y la elaboracién de vinos, destinada tanto a grandes como pequenos cose-
cheros. Algunas de ellas redactadas desde instituciones como la Estacién Enolégica
de Espana en Cette (Francia), que envi6 una carta con «pricticas recomendables para
la elaboracién de nuestros vinos» para divulgar en £/ Eco de la Region (2/1X/1894-30/
IX/1894). E igualmente, el tren también facilitaba el contacto con el resto de Espana
para disponer de publicaciones especializadas. En ocasiones, enviando cartas con sus
dudas a los consultorios que la prensa de la época ofrecia a sus lectores. Un ejemplo lo
tenemos en 1900, cuando el utielano José Vidal es asesorado por la revista El Progreso
Agricola y Pecuario (15/111/1900) al respecto de cémo hacer una bodega de fabri-
cacién de vino que deseaba construir. La editorial recomendaria que lea la Enologia
tedrico-prictica de Ottavio Ottavi para que atendiera sus disposiciones respecto a
la «bodega de elaboracién» (dimensiones, pavimento, muros y techos, saneamiento,
temperatura, etc.); y Resistencia de materiales y estabilidad de las construcciones de José de
Arce para usar materiales y técnicas innovadoras («muros, bévedas, presas de madera,
columnas de fundicién, vigas de madera y de hierro, entramados, armaduras, etc.»).

El ferrocarril también permitia generalizar el uso de nuevos instrumentos,
que sustitufan los componentes de madera por hierro u hojalata o directamente au-
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tomatizaban ciertas tareas. Lo cual supuso la llegada de empresarios especializados
en la venta de bombas, estrujadoras, despalilladoras, mercedores, ganchos, tuberias,
avisperos, etc. Todo esto, reflejaba un deseo por modernizar la viticultura en sus
distintas facetas que supuso una industrializacién de los procesos con la finalidad
tltima de ser mds competitivos. Una idea que se explica perfectamente en el articulo
ya referenciado de El Eco de la Region (2/IX/1894), con el cual busca justificar la
necesidad aplicar nuevas précticas:
Debemos necesariamente aceptar, si queremos obtener algtin bien para nuestras desdi-
chas, toda clase de adelantos sin reparos de ningtin género y vengan de donde vinieren,
siempre que estén en conformidad con la ciencia para elaborar clases apetecidas que
puedan vencer a sus similares, obteniendo asi unos precios que alivian algo nuestra
pesarosa situaciéon. Demasiado hemos tenido ocasion de ver en otros mds bonancibles
tiempos, que no se necesitaba esmero, ni limpieza, ni cuidado, ni nada para elaborar
un vino que tal como salia del trullo o cono de fermentacién era arrebatado por los
exportadores sin fijarse en el gusto, ni el color, ni en la fuerza alcohélica, y pagando a
precios exorbitantes, hasta el punto de desear hoy para las clases superiores la tercera
parte del precio a que entonces se pagaba el vino mds ordinario. Pero los tiempos han
cambiadoy parasalir de nuestra postracién, tenemos que cambiar con ellos, asimilando
nos todas las pricticas que en paises mds adelantados se siguen e introduciendo en los
procedimientos todos cuantos adelantos lleguen a estar a nuestro alcance.

BOMBAS PARA VINOS

DE VARIOCS SISTEMAS

Cornaleras de hierro pa-
ra portaderas,
Mecedores 6 Gan-
chos todo hierro
de una gran So-
lidez y facil ma-
nejo.

Tuberias de bo-
degas, avisperos y toda clase de reparaciones en
bombas.

2. Anuncio de utensilios relacionado con la modernizacién de la viticultura:
bombas, tuberias, avisperos, etc. £/ Eco de la Region (2/1X/1894).
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LAS ULTIMAS CUEVAS-BODEGAS USADAS PARA LA VINIFICACION
TRADICIONAL

Lallegada del ferrocarril supuso un tltimo impulso a la construccién o amplia-
cién de bodegas subterrdneas. Pero, tras ello, la elaboracién de estos espacios quedaria
completamente paralizada en los dltimos afios del siglo XIX. Un buen reflejo de esta
decadencia se aprecia en la evolucién de la industria tinajera de Utiel. Para 1900,
este sector estrechamente ligado a la realizacién de nuevas bodegas soterradas queda
completamente abandonada, siendo la dltima tinaja fechada en 1897. Aunque sus
antiguas ollerfas seguirfan fabricando otras piezas cerdmicas, asi como materiales
de construccién muy demandados (ladrillos, tejas, baldosas, etc.) y pilas de terrazo.

La abrupta expansién del cultivo de la vifa va a comportar la necesidad de
articular espacios mds grandes destinados a la elaboracién y almacenamiento del vino.
De este modo se transita de la bodega subterrdnea a novedosas formas arquitectdnicas
que con el paso de los afnos se irdn consolidando (Besd, 2008, p. 184). Las nuevas
bodegas de tipo industrial tenfan una mayor capacidad productiva, adaptindose a los
voldmenes que podian procesar desde grandes a pequefios cosecheros, concentrandose
en el barrio de las Bodegas junto a la estacién. Pero no solo era eso, también eran mds
faciles de construir. De hecho, esta serfa una de las principales razones que explicarfan
el ripido abandono de la arquitectura subterrdnea. El vertiginoso desarrollo vinicola,
que acontecid relativamente en pocos afios, hizo inviable la ejecucién de tantas nuevas
estructuras subterrdneas ante las laboriosas tareas de excavacién y colocacién de las
tinajas. Ademds, los tinajeros utielanos eran incapaces de abastecer toda la demanda
existente, lo que obligaba a seguir adquiriendo vasijas al lejano Villarrobledo. Asi pues,
de manera progresiva, sin abandonar el uso de bodegas subterrdneas con tinajas, los
bodegueros se ven obligados a llevar a cabo trullos y depésitos de mamposteria. Los
cuales eran mucho mds féciles de construir por los propios propietarios y contaban
con capacidades muy superiores, rondando entre 500 y 1.000 arrobas, aunque con
casos de hasta 2.000 arrobas.

Estos depdsitos serdn la razén principal que dejarian obsoletas las antiguas
salas de tinajas, pues ademds de todo lo dicho, también facilitaban enormemente
los trabajos de vinificacién en bodega. Un buen ejemplo de la mejora que suponian
la encontramos en cémo se sacaba el vino de la misma. En la cueva, se cargaba en
pellejos y uno a uno debian ser subidos por varios porteadores a sus espaldas, una
labor lenta y tediosa. Frente a esto, las bombas de jarro daban una respuesta répida
y menos agotadora a la extraccién de los caldos, sin necesidad de introducirse en un
espacio subterrdneo. Asi pues, en lineas generales era mds sencillo y funcional trabajar
con trullos y depésitos.
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Atendiendo todolo dicho, lasbodegas subterrdneas en un periodo relativamente
corto fueron sustituidas por los distintos tipos de bodegas de trullos, cocederos y
depésitos que estaban surgiendo. Pero es dificil determinar hasta cudndo las primeras
siguieron contando un uso generalizado. Todo apunta que, para la década de 1890,
ya no se realizaban nuevos espacios de vinificacién tradicionales bajo tierra. A partir
de 1900, su presencia vinatera estarfa en gran retroceso, abandondndose la mayoria
a medida que sus propietarios necesitaban procesar mayores cantidades. Solamente
los pequenos cosecheros, sin suficiente vinedo o medios econémicos para reformar
sus capacidades productivas, seguirfan utilizando cuevas ya realizadas. Sin embargo,
al aglutinase en 1927 la mayoria de estos individuos en la cooperativa de Utiel, la
bodega tradicional acabaria por abandonarse completamente (Gémez, 2021).

BODEGAS SUBTERRANEAS DE UTIEL
A PRINCIPIOS DEL SIGLO XIX

Espacio urbano donde se concentra el
== patrimonio subterranes de Utiel

-bsls

o L con R regl
en subastas publicas (1901-1909)
. Bodega de los Amorosos: iltima bodega

subterrinea en funcionamiento

3. Plano de las tltimas cuevas en uso documentadas en Utiel. Autor.

Justamente, de las primeras décadas del siglo XX, hemos podido rastrear algu-
nas de estas cuevas en funcionamiento, o que habian tenido un uso tan reciente que
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todavia se contaban con ellas de cara a la tasacidon de la propiedad. En Utiel apare-
cen nueve casos en subastas publicas de bienes testamentarios de algunos vecinos,
las cuales fueron publicadas en prensa provincial entre 1901 y 1911. Se tratan de la
mitad de un trullo y bodega en la calle Trinidad (Las Provincias, 7/1X/1901); una
casa con piso bajo y tres altos, trullos, bodega, corral y porche en la Cuesta de San
Juan, entonces calle Mendizébal n.58 (Reyes Catdlicos); un trullo de 1.100 arrobas
y bodega de 1.200 arrobas «con el bajillaje correspondiente», dentro de la casa de los
herederos de Martin Herndndez, entre las calles Dispersién y Travesia de las Cruces;
un trullo de 1.000 arrobas y una bodega de diez bajillos, es decir, tinajas, de también
1.000 arrobas de cabida, dentro de la casa de los herederos de Dionisia Martinez, en
la calle de Las Cruces (Las Provincias, 4/'V/1903); una casa de dos plantas, cuadras,
corral, porches, dos trullos de 4.000 arrobas de cabida y bodega de 1.000 arrobas, en
la calle Mendizébal n. 32; casa de planta baja y un piso alto, trullo de 1.000 arrobas
y bodega de 500, entre La Rambla y la Plaza de Toros; un corral con porchadas y
bodega de 2.500 en veinte «vagijas» o tinajas, en la calle San Francisco (Las Provincias,
8/V/1904); una casa de dos plantas con trullo, bodega y corral en la calle San Ildefonso
n. 23; y otra casa en la dicha calle de San Ildefonso n. 27 con misma disposicién,
pero de mayor tamano que la anterior (Las Provincias, 28/X/1911).

En las décadas de 1930 y 1940, por tradicién algiin que otro viejo viticultor
seguirl’a utilizando su cueva para pequefas cantidades, pero practicamente como

e

4. Cueva-bodega de los Amorosos, actual Oficina de Turismo de Utiel. Ayuntamiento de Utiel.
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algo anecdético. La tltima cueva que hemos constatado su uso gracias a testimonios
orales era la «bodega de los Amorosos», en la calle Puerta Nueva, actual Oficina de
Turismo de Utiel. Se trataba de un antiguo tunel excavado bajo el cerro del «Castillo
de los Ximénez», reformado como cueva-bodega. Esta contaba con una sala de tinajas
fechada en 1834, pero que posteriormente habia recibido otra reforma anadiendo
dos depdsitos junto a un trullo que daba a la calle Puerta Nueva, todo ello excavado
entre los muros de la antigua fortaleza medieval.

La «bodega de los Amorosos», nombre que deriva del apellido Amorés cuya
familia era propietaria, elabord vino hasta los anos 50, pero estaba ya concebida para
transformar la uva en el trullo y luego trasegar el vino con una bomba a los depésitos.
No obstante, nos dicen que, en ciertos anos de buena cosecha, tras ser rellenados
los depésitos, necesitaron usar las tinajas de la cueva del fondo, usando mangas o
mangueras para conducir el vino a la boca de las vasijas con el impulso de la bomba.
La cueva de tinajas, que originariamente pertenecia a una casa superior en el Barrio
del Castillo, estaba a nivel de la calle Puerta Nueva, por lo que no era menester subir
pellejos por estrechas escaleras para sacar el producto, siendo esta la razén principal
por la cual todavia concibieron usarla. Estamos, por lo tanto, ante un caso comple-
tamente descontextualizado, de reutilizacién de un espacio prexistente, pero que no
seguia la vinificacién tradicional en cueva.

LA REINVENCION DE LA CUEVA-BODEGA

LA CUEVA COMO UN ESPACIO POLIVALENTE

El conjunto subterrdneo de Utiel antecede a su uso vinicola y siempre ha pre-
sentado una gran versatilidad de utilidades dependiendo del contexto histérico y las
necesidades especificas de su sociedad. Eso si, vemos tendencias globales, surgiendo
en sus inicios como «minas o subterrdneos construidos para poder comunicar los
fuertes de la muralla con la fortaleza principal» (Ballesteros, 1899, p. 64), que con
posterioridad fueron reconvertidos, repartidos y ampliados por el vecindario para
utilizarlas como cuevas-bodegas. Asi pues, a pesar de que también se excavaran silos,
osarios o criptas, estamos hablando de espacios concebidos casi exclusivamente para
la elaboracién y almacenamiento de vino desde el siglo XIV. De hecho, al juzgar por
las sugerencias de los tratadistas, era preferible no contener otros productos (lefa,
aceite, grano, vinagre, etc.) si en la cueva se estaba haciendo o guardando vino. Por
lo tanto, las bodegas subterrdneas, como bien indica su nombre, eran ante todo un
espacio dedicado a la vinificacién.
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La marginacién a finales del siglo XIX de su utilidad vinatera no provocaria su
descarte inmediato. Rafael Janini manifestaba el posible empleo de bodegas subterri-
neas para otro propdsito vinicola. Lo cual no deja de ser curioso teniendo en cuenta
como esta figura fue muy importante para descartar su uso bodeguero por existir
medios mds eficientes de conseguir instalaciones con temperaturas frescas y éptimas.
En su publicacién Principales moluscos, gusanos e insectos que atacan a la vid (1893),
indica que la «<bodega, cueva o punto en donde no dé el sol» eran lugares idéneos
para conservar los injertos colocados al pie americano. Esto se debe entender dentro
de la técnica de los «injertos de taller», pensados para que los viticultores dispusieran
de plantas de vid capaces de resistir la filoxera con anterioridad a la plantacién. Para
tal actividad, Janini nos dice que el espacio debe ser un sitio fresco, disponiendo
en él «capas horizontales de arena o tierra muy fina, algo hiimeda, y sarmientos,
cubriendo el montén con una gruesa capa de tierra» (Janini, 1893, p. 109). A pesar
de esta sugerencia, no tenemos constancia oral de que se pusieran en prictica en
Utiel o su comarca, pero en caso que este uso se aplicara, serfa anecdético, con algiin
ejemplo puntual. Ademis, seria completamente descartado a partir de 1914, cuando
la Estacién de Viticultura y Enologia de Requena crea un vivero de vides americanas.
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5. Portada «Principales moluscos, gusanos e insectos que atacan a la vid» (dcha.),
de Rafael Janini, y nota de prensa sobre un altercado en una «bodega o cueva» (izda.),
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La sociedad local, por su parte, si darfa pie a una variopinta gama de usos,
muy dispares entre ellos, y que reflejaba su cardcter polivalente. La mayoria de ellos
tratdndose de reutilizaciones de un espacio prexistente aprovechando algunos de sus
cualidades: temperatura estable, oscuridad, lugar oculto y tranquilo, etc. Destacard
su papel como refugio en la Guerra Civil, despensa fresca, almacén o zona de recreo,
pero tendrdn otros fines curiosos.

DESPENSA FRESCA' Y ALMACEN

Muchas antiguas cueva-bodegas continuarfan usindose para hacer acopio del
vino de consumo doméstico en porroneras o damajuanas, asi como algtin barril de
vino anejo. También se bajaban otros derivados de la vid: uva de mesa, «pansas» o
pasas, mosto, salmueras de agraces o tronchos, arrope, mistela y demds vinos dulces de
consumo diario. Algunas familias también bajaron la tinajilla o porronera del vinagre,
donde se vertia el vino agriado para que se transformara en el vinagre de consumo
familiar, algo impensable cuando en ellas se elaboraba vino. En cambio, otros procesos
de elaboracién se mantenian iguales, como la maceracién en orzas de uvas frescas
en aguardiente, un aperitivo muy apreciado en la gastronomia tradicional a lo largo
de todo el ano. También se utilizaban para fabricar vermu casero, macerando vino y
aguardiente con distintas especias (quina, ajenjo, genciana, centaura, nuez moscada,
etc.). Por dltimo, hemos constatado su uso para la realizacién de anis de estraperlo,
vertiendo alcohol macerado con granos de anis en un recipiente de arcilla.

Al margen de la viticultura, la caracteristica de la cueva como un lugar oscuro
de temperatura estable, suave y agradable frente los extremos propios del invierno y
el verano, le hacian apta como alacena de alimentos. Era habitual colocar en la cueva,
pero también en el pozo, las llamadas «fresqueras», un tipo de mobiliario portétil
usado como pequenas despensas donde mantener frescos alimentos y bebidas. Muy
comun para colocar manzanas, cerezas, albérchigos o albaricoques, pumas o ciruelas,
tomates, melones, cebollas, las gaseosas o limonada, las botellas y garrafas de vino
de consumo habitual y cualquier alimento que se quisiera conservar mejor (J. Mar-
tinez, 1983, p. 121). De igual modo, la cueva era un lugar idéneo donde depositar
aceite, miel y aguamiel para su conservacién en orzas y tinajillas. Ademds, en el siglo
XX también empezaron a bajarse algunos productos que podian desprender malos
olores, como queso, ajos o coles, que hasta entonces solian evitarse colocar durante
los meses de elaboracién del vino para evitar su corrupcién. Ya en las tltimas décadas
del siglo pasado, de manera puntual algunas cuevas se utilizarian para el almacenaje
y maduracién de pldtanos u otras frutas no autdctonas.

A principios del siglo XX, también se usaria para la confeccién de «vergeles», un
tipo de ofrenda religiosa de cardcter botdnico. Donde se buscaba germinar cereales,
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albahaca, legumbres u otras variedades de semillas sin luz, para buscar una estética
dorada con tallos blanquecino o amarillento ante la falta de clorofila por fotosin-
tesis. La oscuridad inherente de las cuevas hacia idéneo para la realizacién de este
ofrecimiento vegetal, colocindolos especialmente en las escaleras de acceso (Moya,
2015; Gémez, 2018).

Ante la falta de espacio en muchas viviendas, los subterrdneos fueron muy
aprovechados como almacenes de todo tipo. Sobre todo, fueron reutilizados como
lefieras y pajares, aunque incluso se llegé a estabular ganado en su interior. También
conocemos su uso como almacén para guardar la paja que se daba como alimento
al ganado ovino y caprino en el invierno, cuando este no solia pastar. Con el fin de
reciclar las cuevas-bodegas para el almacenaje, se llegaria incluso a destruir la traza
original de la misma. En ocasiones, las tinajas de menor tamano se partieron por la
mitad y se utilizaron como contenedores de grano. Puntualmente, algunos casos de
subterrdneos urbanos fueron usados para el cultivo del champifén. El refugio del ba-
rrio del Parchel, una de las estructuras soterradas mds grandes de Utiel, se usaria tanto
como corral de ganado vacuno de un carnicero, como para producir champifiones.
Aunque su proliferacién nunca llegé a generalizarse, y fue mds comdn el desarrollo
de nuevas cavidades subterrdneas expresamente realizadas para ser «champifioneras»
en entornos rurales.

Los subterrdneos también funcionaban como un buen escondite de mercancias
canalizadas a través de actividades comerciales ilicitas: aguardiente, tabaco, alcoholes,
etc. Almacenes féciles de ocultar ante las autoridades para el comin contrabando,
pero también de personas, alimentos o pertenencias familiares en peligro de ser sa-
queadas (armas, monedas, joyas, etc.). Razén por la cual, en la Guerra Civil, y como
ya habian servido en las guerras carlistas y la invasién napolednica, funcionaron como
escondite. En algin caso aislado, servirfan como escondrijos para evitar ir al frente
a causa del servicio militar obligatorio, existiendo en la memoria oral casos donde
alguno, que, temiendo su mal, buscé refugio en la bodega (J. Martinez, 1983, p.
120). También fue relativamente usado en los afios del estraperlo de posguerra, por
el lucrativo mercado negro surgido ante la carestia de alimentos y otros productos
de consumo diario.

REFUGIOS EN LA GUERRA CIVIL

Durante la Guerra Civil Espanola (1936-1939) se requeria el desarrollo de
infraestructuras que permitieran la defensa pasiva de la poblacién civil, siendo uno
de los elementos imprescindibles los refugios antiaéreos. Sin embargo, no parece ser
que las construcciones de los refugios fuesen ejecutadas con la rapidez deseada, ante
la falta de buena empatia y entendimiento entre el Consejo Municipal y el Comité
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de Defensa Pasiva (J.L. Martinez, 2020, p. 93). Por lo que se sumaron de manera
provisional el acondicionamiento de bastantes cuevas-bodegas que existian en gran
parte de las viviendas del centro de la poblacién, estando buena parte de ellas en un
estado de conservacion aceptable.

La reutilizacién de cuevas-bodegas de la ciudad como refugio antiaéreo seria
aplicada de manera oficial por la jefatura del Cantén de Utiel, bajo el mando del
coronel Antonio Garcia Benet. De este modo, con total seguridad en agosto de 1936,
se mand¢ editar en la Imprenta Garcia de Utiel unos bandos de informacién para
toda la ciudadania indicando las principales medidas a tomar en caso de bombardeos
en la poblacién (J.L. Martinez, 2020, p. 105). El bando informaba que el préximo
domingo 23 de agosto de 1936 tendria lugar un ejercicio en combinacién con la
aviacién, la cual volaria sobre la ciudad simulando su bombardeo. El objetivo era
«dar una ligera idea de las precauciones a adoptar para inmunizarse de los ataques
de una aviacién enemiga, o por lo menos, para hacer menos sangriento sus efectos».
Rogando a la poblacién civil que cuando sonara la alarma la tarde del domingo se
retiraran por breves instantes a sus casas para ocultarse de los aviadores.

El panfleto justifica la necesidad de llevar a cabo estas medidas preventivas al ser
«la ciudad de Utiel, importante por su poblacién urbana, por sus comunicaciones y
situacién, por sus destilerias y sus bodegas, constituye por si un objetivo apetecible».
Ante lo cual, las autoridades locales deben preparar refugios para la poblacién civil,
afirmando que «las cuevas de las casas, constituyen el mejor de estos medios de de-
fensa», por lo que debian «inspeccionarse, prepararse y anotar cuidadosamente por
medio de carteles, su situacién y capacidad». Seguidamente da unas instrucciones en
caso de bombardeo aéreo, con especificaciones de las adecuaciones que tienen que
tener estas cuevas para su uso como refugio:

3. La entrada a las cuevas, se cerrard por dos lienzos separados unos tres metros en-
tre si, dejando entre ambas una cdmara aisladora, donde habrd una persona con un
pulverizador o simplemente, un recipiente con cloruro de cal, para impregnar con
esta disolucién el calzado y ropas de los que se refugian, después de empezado el
bombardeo. Los lienzos, estardn empapados en dicha sustancia, se clavardn rigidos
por pesos colgados en la parte inferior. Por ningtin concepto se abrird a un tiempo
las dos mamparas.

4. Las comunicaciones que puedan tener el refugio con el exterior, ademds de la puerta (ven-
tanas, tragaluces) deben cerrarse herméticamente, tapando las rendijas con papel engomado.
5. No se encenderdn fuegos en el interior de los refugios, para impedir, que se originen
COrrientCS de aire que puedan traer gaSCS VENEnNosos.

6. Todas las casas, deben tener cerrados herméticamente balcones y ventanas, tapando
las grietas con papel engomado y cruzando los cristales con tiras de ese papel para
evitar su rotura por la trepidacién de los explosivos. Como los gases tienen a situarse
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en los lugares bajos, las casas pueden tener abierta una ventana del piso alto incluso
cuando el bombardeo se esté realizando; si bien eso tiene el inconveniente de tener
que acudir a cerrarla en momentos de alarma.

7. En cuanto se oiga la sefial de alarma, todos los habitantes correrdn a ocultarse en el
refugio mds préximo, no saliendo de él hasta que otra sefial advierta que ha pasado el
peligro. Del mismo modo los que posean caretas protectoras contra los gases, deberdn
ponérselas en cuanto empiece el bombardeo. Los que carezcan de ella, envolverdn su
cabeza en lienzos mojados en agua.

No obstante, la defensa antiaérea de Utiel no sélo recicl6 estructuras ya exis-
tentes, sino que las amplié con nuevas instalaciones que se adaptaban a los estindares
seguidos en este tipo de obras. Se ejecutarian de manera completa o parcial cinco
refugios antiaéreos propiamente dichos: barrio del Parchel de Arriba y calle Miliciano
Séez, Puerta del Sol y calle San Fernando, calle Camino frente al antiguo Convento
de la Merced-Santa Ana, calle Quevedo en el tramo entre El Santo e Isabel la Ca-
télico, y calle Beato Gélvez desde la plaza de la Iglesia a la calle Adarve, este tltimo
parcialmente rehabilitado y musealizado. Mds un sexto refugio puramente militar
que se encuentra en las instalaciones de Campo de Aviacién Republicano de Utiel, a
unos 3,5 km al noroeste de la ciudad (Alabau, 2018). A pesar de todas estas medidas
preventivas que aprovecharon y reutilizaron el patrimonio subterrdneo preexistente
de la ciudad, no hicieron falta en un acto real de bombardeo.

REFUGIOS ANTIAEREOS DE
LAGUERRACIVILEN UTIEL

[~ ] Refugios cartografiados

Espacios donde se encuentra
un refugio antiaéren
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6. Plano de los refugios antiaéreos de Utiel. Autor.
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UN ESPACIO DE RECREO Y DIVERSION
La perspectiva lddica serfa otro de los dmbitos donde los espacios subterrdneos
fueron bastante usados. Al tratarse de lugares ocultos, eran puntos de encuentro
idéneos para reuniones secretas, bailes, celebraciones clandestinas o jévenes amantes
que buscaban evadir el control de los adultos. En los numerosos cafés burgueses que
existieron durante la «<Edad Dorada Utielana» (1840-1936), fueron muy usadas por
cuadrillas e individuos que buscaban festejar, jugar y emborracharse a escondidas.
Una crénica local registra un caso de estos en el peridédico £/ joven Radical (16/
11/1913), donde se quejaban ante el alcalde Fausto Pérez por la conducta deshonrosa
emprendida por dos «puliceros», es decir, policias locales. Los actos se nos describen
de la siguiente manera:
En la noche del 9 o la madrugada del 10 del presente mes, y terminado el baile de
miscaras en el Teatro Nuevo, el cabo municipal Pedro Pino, y el guardia a sus 6rdenes
o lo que sea, Ambrosio Mesa, se internaron en la bodega o cueva del Café numerado
con el 53, y salian después de trago y trago a las cinco de la madrugada con la curda
fenomenal y dando tumbos y traspiés se retiraron a dormir la mona.

Las cuadrillas de mozos y mozas también utilizaban estos espacios como local
de reunién, donde hacer bulla y diversién entre amigos. Estas celebraciones tradi-
cionalmente se denominaban «zahoras», consistiendo en una comilona a una hora
avanzada de la noche, a veces, con premisas muy ingeniosas. Por ejemplo, en Las
Cuevas de Utiel, nos informa Arturo Solaz que la espaciosa Cueva del Tio Evaristo,
en la plaza del Olmo, fue utilizada por los jévenes para representaciones teatrales,
usando un alfiler como boleto que daban en la entrada.

En la segunda mitad del siglo XX, las celebraciones evolucionaron y se adap-
taron a las nuevas modas, usindose nuevas palabras como «guateque» o «discotecar.
Los subterrdneos usados a tales fines también se adecuaron a las nuevas necesidades,
anadiéndose una barra, tarima, luces, posters, dibujos o grafitis. Estas dindmicas son
atin muy practicadas en la sociedad local, usdindose sétanos en viviendas de nueva
planta con el mismo concepto, a veces llamadas «bodeguillas». Se llegaria incluso a
realizar un bar-restaurante y pub llamado «La Cueva» que adecud una casa de la calle
Santisima Trinidad.

ABANDONO Y DESTRUCCION
Desde la pérdida de su utilidad vinicola, progresivamente el conjunto subte-

rrdneo de Utiel ha sido destruido ante los cambios urbanos de la poblacién. En la
primera mitad del siglo XX, las nuevas construcciones en estilo modernista y art decd,
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promovidas por la burguesia comercial de la ciudad, eliminaban o cegaban las viejas
cavidades subterrdneas sin ningin miramiento. A pesar de ello, seguia siendo un
elemento comun de la casa utielana, reaprovechdndose para otros usos domésticos o
econdmicos. A partir del desarrollismo franquista, con los sustanciales cambios que
redefinieron completamente la vivienda popular, las reformas o fabricacién de nuevas
obras desatendfan cualquier elemento histérico preexistente. La generalizacién de los
frigorificos a partir de 1960-1970 marginaria la cueva como despensa fresca, uno de
sus usos mds comunes, lo que acentué su abandono.

Sin un aprovechamiento claro, la falta de mantenimiento aceleré su deterioro,
convirtiéndolo en un problema para los propietarios. La arquitectura subterrinea
paulatinamente tenfa un menor encaje en una sociedad en proceso de modernizacién,
siendo cada vez mds utilizadas para una serie de usos que perjudicaban enormemente
su conservacién: pozos ciegos y escombreras. Précticas muy perniciosas para el patri-
monio subterrdneo, generando problemas de humedades y ocultando su existencia.

Paraacumular las aguas negras y desperdicios humanos era esencial la excavacién
de un pozo ciego. Estos elementos retenian los materiales sélidos, siendo recogidos
cada cierto tiempo por los «aguateros». Pero una parte importante de los liquidos
se filtraban en el terreno, lo que afectaba a la estructura bajo ella. Sin olvidar que
muchas veces, de manera intencionada o no, acababan con unir con la misma cueva.
Al construirse la red de alcantarillado y de agua potable, esta prictica se abandond,
pero provocé otras complicaciones fruto de la excavacion de fosas y las filtraciones.
Por su parte, todavia mds habitual fue el uso de la cueva como escombrera, dénde
verter la «enruna» o escombros generados con las obras de las viviendas superiores. Las
comunes reparaciones o reformas de las casas generaron muchos restos que optaron
por tirarse a la cueva, con el fin de cegarla y darle mds estabilidad a la cimentacién.
Pero esta medida fue contraproducente, porque por lo comin, solo se llenaba de
escombros los accesos, quedando todavia cdmaras vacias. Ademds, en muchos casos,
las alteraciones en la fachada obstruyeron los respiraderos, cortando de raiz la funda-
mental ventilacién. Todo ello convertiria las antiguas cuevas en bombas de humedad
que afectaban a la construccién superior, convirtiéndose en un verdadero quebradero
de cabeza para el duefio.

En este contexto, las cuevas-bodegas quedaron como pasto de la desidia y la
destruccién de una sociedad que solo veia en ellas una molestia. Poco a poco, las
puertas de los trullos fueron desapareciendo de las fachadas de las casas, las trampillas
a las cuevas fueron cerradas y los respiraderos acabaron tapiados de las fachadas. De
este modo, a pesar de que su existencia era mds que palpable por todo el vecindario,
no se le daba ningtin valor. Esto se apreciaba en el Plan General de Ordenacién Urbana
de Utiel, aprobado en 1987, que desatendia completamente su preservacién. Una
situacién que hizo alzar algunas voces en contra ante ciertos casos dantescos.

OLEANA40- 101



En 1992 empezaria la demolicién en la Casa de los Poveda, en la calle Traicién,
la cual contaba en su subsuelo una bodega de 800 metros cuadrados con 360 tinajas (£/
Periddico del Magro, 11/1998). La Direccién de General de Patrimonio la paralizaria,
pero no obstante su destruccién se culminé y desde el ayuntamiento dirigido por José
Yagiie se oculté la estructura que salié al exterior a consecuencia de las excavaciones
realizadas: «Todo el mundo pudo ver como las cavidades eran rellenadas mediante
hormigén y con un muro de cimentacién» (Las Provincias, 20/1X/1998).

7. Vicente Vigo, primer instigador del redescubrimiento y recuperacién del

patrimonio subterrdneo de Utiel. Autor.

Pero los actos mds desdefiables y polémicos acontecerian en 1998, cuando
una constructora de Chiva llamada «Promociones Rampina» empezé la demolicién
de la Casa del Vegetariano, una antigua casona de la familia Iranzo en la calle Santa
Maria, entre la Casa Consistorial y la Iglesia de la Asuncién. El edificio se trataba de
un palacete sefiorial de siglo XV, con escudo herdldico en su fachada, y que durante
la Edad Dorada Utielana habia albergado una intensa vida cultural siendo el Café
53, conservado una impresionante biblioteca, asi como una gran cueva-bodega que
se reutilizé y amplié los antiguos tineles defensivos bajomedievales. A pesar de todo
esto, la corporacién municipal dio visto bueno a su destruccién sin ningtin tipo de
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restriccién, lo que no fue aceptado por parte de la sociedad civil y, muy especial-
mente, del maestro Vicente Vigo. La demolicién de la Casa del Vegetariano desaté
un conflicto abierto entre la promotora y los detractores de tal actuacién, con la
participacién ambigua del Ayuntamiento y la Consellerfa de Cultura. A pesar de
todo, el derribo se ejecutd, dando una sensacién de impunidad al destruir este tipo
de elementos patrimoniales.

La demolicién de la Casa del Vegetariano tuvo eco medidtico, con niimeros
noticias en la prensa comarcal, regional e incluso nacional. Se llegaria a sufrir hasta
actos violentos, cuando el fotégrafo Pedro Robledo y Javier Crespo, redactor y director
de El Periddico del Magro, sufrieron una agresién por parte de un individuo cuando se
encontraban tomando fotografias del exterior del inmueble. Segtin los agredidos, el
propietario y titular de laempresa Promociones Rampina, salié del solar en demolicién
y persiguid al fotégrafo por la Plaza Mayor del Ayuntamiento. Exigia que le entrega-
ran el carrete con los negativos, llamdndoles «buitres», «vagos» y «carrofieros». Tras
alcanzarlo, tir6 al suelo al fotégrafo y le propiné varios punetazos en la cara y cuerpo
(El Periddico del Magro, VI11/1998; Levante-El Mercantil Valenciano, 14/V111/1998).

La trascendencia y fama del caso, dejando en mal lugar la administracién pad-
blica, hizo que esta respondiera con sugerencias muy ambiciosas. El 1 de septiembre
de 1998, la Direccién General de Patrimonio a cargo de Carmen Pérez llegaria a
calificar informalmente las cuevas subterrdneas de Utiel como «bien de relevancia
local», y se insisti6 la colaboracién con el ayuntamiento para realizar una catalogacién
(La Tierra, 18/1X/1998). Por su parte, la corporacién de Vicente Sdnchez llegaria a
afirmar en prensa regional (Las Provincias, 11/X1/1998; Levante-El Mercantil Valen-
ciano, 12/X1/1998) que tenian intencién de hacer el catdlogo en colaboracién con
los ciudadanos, e incluso mostré voluntad para eximir el pago de la contribucién
urbana en las viviendas que tengan cuevas y facilitar el trdmite de las licencias de obras.
Desgraciada e incompresiblemente, nada de esto fragué en medidas que impactaran
realmente en el patrimonio de la ciudad, reflejando el desinterés por el tema por parte
de las instituciones publicas.

REDESCUBRIMIENTO DE UN PATRIMONIO OLVIDADO

En la década de 1990, la situacién del patrimonio «enosubterrdneo» utielano
toma un nuevo rumbo. El cambio de visién, donde la sociedad empezaria a reconci-
liarse con su historia y patrimonio, y en especial con sus tineles medievales, cuevas-
bodegas y refugios, lo impulsaria una figura clave en la crénica contemporinea de la
ciudad, el ya mencionado Vicente Vigo Garcia. Un utielano licenciado en Geografia
e Historia por la Universidad de Valencia y que impartia clases como maestro en su
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pueblo. Personalidad que, junto a Javier Marzo, Alfredo Pons, José Alfonso Sierra,
Claudio Ortiz, Pilar Bargues y Emilio Herrera habian luchado por la salvacién de
la Bodega Redonda con el fin de asentar en ella un Museo del Vino y el Consejo
Regulador de la D.O. Utiel-Requena.

La demolicién de la Casa del Vegetariano seria la gota que colmé el vaso para
Vicente, movilizdindose a favor del patrimonio subterrdneo. El desastroso devenir
de este episodio, le hizo entender que la desidia al respecto de preservar los subterr-
neos era una cuestién de desconocimiento general de los utielanos. A pesar de que
la sociedad supiera de su existencia, como él mismo nos dijo, «en realidad en Utiel
conocfan muy poco sus bodegas». Por esa razdén, desde su posicién en ese momento
como director del Colegio Comarcal Blasco Ibéfiez, el actual Enrique Rambal de
Utiel, impulsé en abril de 1998 una Semana Cultural protagonizada por las cuevas-
bodegas con el titulo: «Utiel, un tesoro bajo tus pies».

U T IEL

UN TESORO BAJO TUS PIES

Colegio Comarcal “BLASCO IBANEZ” - Semana Cultural '98

8. Cartel de la Semana Cultural «Utiel, un tesoro bajo tus pies», en 1998.

A través de los alumnos, se pudo explorar y fotografiar un buen pufiado de
bodegas en casas de sus padres o abuelos, con el objetivo de dar un primer paso para
la investigacién y divulgacién sobre el tema. El evento fue crucial, visitando ninos y
profesores cuevas particulares que despertaron el interés del vecindario. Sin embargo,
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sus consecuencias fueron todavia mayores gracias a dos carteles de promocién rea-
lizados, donde se manifestaba la espectacularidad de los tdneles y bodegas. Los dos
carteles fueron impresos por el Ayuntamiento para la promocién de la ciudad en la
Feria Utiel Gastronémica, teniendo una gran acogida por el pablico, colocindolos
e incluso enmarcdndolas en sus casas. Todo ello resulté ser una efectiva campana de
concienciacién con la que se abrié los ojos a muchos utielanos sobre aquello que
tenfan bajo sus pies, lo cual después de todo parecia tener algiin valor.

De hecho, a pesar de la multitud de casos de destruccién, también existian una
serie de propietarios que, por su propia sensibilidad, habian recuperado las cuevas-
bodegas de sus casas particulares. Estamos hablando de una veintena de ejemplos,
algunos de ellos, pioneros como el de Pepe Gémez en la esquina de la calle Real con
Arco, aunque la mayoria fueron surgiendo a raiz de la concienciacién iniciada en
1998. Todos ellos, caracterizados por un acondicionamiento mds o menos acertado,
y presumiendo de él como un espacio singular que suscitaba mucha curiosidad.
De este modo, el duefio sorprendia a familiares, amigos y visitantes en ocasiones
especiales, utilizindolo como sala de reunidn, sobre todo en los meses de verano. Es
cierto que, en algunos casos, estos arreglos ha sido un verdadero peligro, pues el uso
de materiales y técnicas impropias (arcos y pilastras de ladrillo, recubrimientos de
cemento, chapados de paredes, decoraciones tipo “mesén”, etc.), han desvirtuado a
la estructura de su original identidad vinatera. No obstante, estos han sido el menor
de los problemas dentro de un contexto de destruccién generalizada.

A raiz de 1998, Vicente Vigo seguiria estudiando y conociendo mds bodegas,
superando los setenta ejemplos, que pudo retratar con la ayuda de José Ferrer, un
requenense que tenia estudio fotogréfico en Utiel. En 1999, la nueva corporacion de
Enrique Lujdn, aceptaria e impulsaria la idea de Vicente Vigo para hacer la Oficina

Bodegas Subterraneas

de la Puerta Nueva

9. Carteles turisticos asociado al conjunto de bodegas subterrdneas
de la calle Puerta Nueva en 1999 (dcha.) y 2018 (izda.).
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de Turismo en una cueva-bodega, siendo inaugurada el 24 de octubre de 2002. Para
lo cual, se adquiria y rehabilitaria la antigua bodega de los Amorosos, la cual Vicente
consideraba idénea por su acceso a nivel de calle y por conservar restos del castillo.
Mis tarde, en la legislatura de 2003-2007, Vicente, ejerciendo ya como concejal por
el partido de nueva creacién «Utiel Siglo XXI», tenia entre sus propuestas que en la
calle Puerta Nueva pudiera hacerse un gran recorrido que funcionara como el gran
referente turistico de la poblacién. Su determinada visién seria clave para adquirir
las propiedades necesarias, en un momento donde el valor de las mismas estaba
sobredimensionado, y que serfan el germen del recurso turistico de las «Bodegas
Subterrdneas de Puerta Nuevan.

10. Premios Serratilla, que imitan ala tinajerfa utielana (dcha.), y un dibujo infantil de una cueva-bodega,

que refleja la creacién de una identidad alrededor del patrimonio subterrdneo en la sociedad (izda.).

Sin embargo, la retirada como concejal de su gran promotor, la crisis econémica
a raiz de 2008 y unos anos de parilisis sociopolitica en Utiel, frené momenténea-
mente el proyecto. Se retomaria siete afos después con la «Revolucién de las Velas»,
empezada con la primera edicién de «Utiel a la luz de las Velas» el 25-26 de abril
de 2015, la cual reconcilié a los utielanos con su historia y patrimonio. Una de las
agrupaciones que surgieron a raiz de esto, la Asociacién Cultural Serratilla, apost6
decididamente por reimpulsar el proyecto turistico de Puerta Nueva y, en general, de
todo el extenso subsuelo de la ciudad. Los «enceporraos de las cuevas», como fueron
calificados por los més reacios al tema, dieron a conocer este conjunto a través de
numerosas actividades: conferencias, exposiciones, rutas guiadas, reuniones con la
administracion local y autonémica, etc. Una de sus tareas fundamentales fue ensefar
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el rico patrimonio subterrdineo en manos de particulares, con visitas que tuvieron
una gran afluencia, demostrando que el asunto generaba interés tanto dentro como
fuera del municipio (Serratilla, 2018).

A pesar de las reticencias iniciales de la corporacién de Fernando Benlliure, el
éxito de las visitas que organizaba Serratilla, anim¢ para rehabilitar y poner en marcha
el conjunto monumental de Puerta Nueva, inaugurado el 8 de septiembre de 2017. El
éxito y la acogida social y turistica del mismo impulsarfan para que el ayuntamiento
continuara la ampliacién de la red municipal entre 2018 y 2021, incorporando el
tinel medieval de la Casa de Arino, las bodegas de Puerta del Sol y el Refugio de la
Guerra Civil de Beato Gélvez. Ademds, a medida que se avanzaba en su recuperacién
y puesta en valor, la Asociacién Cultural Serratilla también aposté por reconocer el
mérito de aquellos propietarios que decidian recuperar sus cuevas-bodegas a través de
los Premios Serratilla. Con la categoria de recuperacién patrimonial, se les concedié
en 2018 a Eusebio Viana y Carlos Iranzo, por sus dos cuevas-bodegas particulares
en Las Cuevas de Utiel, y en 2019 a Concha Blanc y José Maria Zambrano, por la
restauracién y dinamizacién turistica de la Bodega de Nicol4s y Rosario en Utiel. A
su vez, el Premio Serratilla 2023 a la divulgacién cultural fue concedido a Yolanda
Herndndez y Pasquale de Dato. Dos arquitectos que han impulsado desde la Uni-
versidad Politécnica de Valencia la «WEDoVer 2022 Utiel Underground», un taller
internacional de documentacién y puesta en valor del patrimonio verndculo centrado
en el estudio del conjunto de bodegas subterraneas.

Workshop Internacional para la Documentacion
y Puesta en Valor del Patrimonio Vernaculo

ICOMOS F UNIVERSITAT
GOMO ,ﬁ @i e N
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11. Cartel del taller «\WEDoVer 2022 Utiel Undergrounds.
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CONCLUSION

La trayectoria histdrica del patrimonio subterrdneo de Utiel refleja que esta-
mos ante espacios polifacéticos, centrados en la cultura vinicola, pero que ha tenido
una amplia gama de usos a lo largo de los siglos. Su redescubrimiento y la puesta en
valor que se estd llevando a cabo permiten que estos espacios cobren nuevos usos,
construyendo una identidad fuerte en la ciudad y convirtiéndose en un importante
referente turistico y enoturistico. Sin embargo, para alcanzar estos objetivos es me-
nester continuar con los trabajos iniciados, llevar a cabo publicaciones especializadas,
emprender un catdlogo del conjunto actualmente conservado en Utiel y su comarca,
crear ayuda y mecanismos que faciliten su recuperacién por parte de la iniciativa
privada, dar a conocer materiales y procedimientos de rehabilitacién correctos y, por
ultimo, ser declaradas Bien de Interés Cultural.
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